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INHALTSVERZEICHNIS

Sehr geehrte Kundin!
Sehr geehrter Kunde!

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses SIMPEX Produktes. Wie alle Erzeugnisse von
SIMPEX, wurde auch dieses Produkt aufgrund neuester technischer Erkenntnisse entwickelt
und unter Verwendung zuverldssigster und modernster elektrischer/elektronischer Bauteile
hergestellt.

Lesen Sie sich bitte folgende Bedienungsanleitung sorgféltig vor der Inbetriebnahme durch,
um durch Bedienungsfehler bedingte Schiaden zu vermeiden. Achten Sie insbesondere auf die
Sicherheitshinweise. Wenn Sie das Gerdt an dritte Personen weitergeben, achten Sie bitte
darauf diese Bedienungsanleitung beizufiigen.

Besten Dank!
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

ALLGEMEINE TIPPS

e Nasse und wasserhaltige Lebensmittel sollten Sie
vor dem Vakuumieren mit einem Kichenpapier
abtupfen, um Uberschiissige Flissigkeit zu ent-
fernen. Gegebenenfalls in Frischhaltefolie oder
Einweg-Plastiktite einwickeln, dann vakuumieren.
- Falls beispielsweise Suppe (Wasser und Ol) in
das Gerat gelangt, kann dies zum Ausfall fiihren.

e Geruchsintensive Gemtusesorten (insbeson-
dere Knoblauch, Ingwer, Zwiebeln usw.) und
frisch versiegelte und gelagerte Lebensmittel.
=> Hier ist ein Anschwellen des Plastikbeutels
durch Ausgasung moglich.

® e Verwenden Sie zum Vakuumieren die speziellen

Vakuum-Plastikbeutel.

WARNHINWEISE

® Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
dartiber sowie von Personen mit verringerten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
Sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren ver-
stehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerdt spielen.
Reinigung und Wartung diirfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

e Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates
beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

oder seinen Kundendienst oder eine ahn-
lich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

e Netzstecker niemals mit nassen Handen anfassen!

e Vor der Reinigung des Gerdtes immer erst den
Netzstecker ziehen. Verwenden Sie ein weiches
Tuch mit einer milden Reinigungslosung.

e Eingriffe in das Gerat sind nur von qualifizierten
Fachkraften vorzunehmen. Gerdt nur bestim-
mungsgemal’ gebrauchen.

e Gerat nur an einem trockenen und sauberen
Ort verwenden. Unter hoher Luftfeuchte oder
in besonders staubiger Umgebung kann es zu
Betriebsstorungen kommen. ®

e Vergewissern Sie sich, dass die verwende-
te Netzsteckdose den technischen Daten des
Gerdtes entspricht.

e Kinder diirfen das Gerat nicht berihren.

eVor dem Aufwdrmen von eingeschweilsten
Lebensmitteln in der Mikrowelle bitte unbedingt
den Folienbeutel einschneiden, um den Luft-
austausch zu ermoglichen.

e Gerat nicht schutteln, stiirzen oder stolsen.

e Gerdat niemals in der Nahe von Gasdfen oder
Heizkorpern aufstellen.

* Bei l[angerer Nichtbenutzung oder bei Gewitter
— Netzstecker aus der Steckdose ziehen!

e Nach Moglichkeit nicht mehr als ein Gerat pro
Steckdose betreiben.

5

SIMPEX Basic Vakuumierer 25328 2021-10.indd 5 @ 11.10.21 18:41 ‘



VORSICHTSMASSNAHMEN

¢ Wasserhaltige Lebensmittel
Wenn Lebensmittel viel Wasser enthalten (Brei, Frischware, fertig zubereitete Gerichte usw.),
konnte beim Vakuumieren Flissigkeit angesaugt und das Gerat beschadigt werden. Tupfen Sie mit
Kiichenpapier anhaftende Fliissigkeit ab oder verpacken Sie das Lebensmittel zusdtzlich in eine
Plastiktiite oder Frischhaltefolie, um anschliefend die Vakuumverpackung durchzufiihren. Stark
wasserhaltige Lebensmittel sollten vor dem Vakuumieren eingefroren werden.

¢ Pulverformige Lebensmittel
Werden Lebensmittel in Pulverform (z. B. Getreidemehl oder andere feinkdrnige Lebensmittel)
vakuumiert, besteht die Gefahr, dass beim Absaugen der Luft feine Staube entstehen und eingeatmet
werden. Solche Lebensmittel sollten vor dem Vakuumieren zusdtzlich in eine Einweg-Plastiktiite
umgefillt werden.

¢ Hinweise zu reifem Obst und Gemiise
Einige Obst- und Gemiisesorten, die nicht mehr ganz frisch sind (etwa Gurken oder Kiirbis),
entwickeln in der Vakuumverpackung Reifegase und geben Sifte ab, welche die Packung zum
Anschwellen bringen.
= Vakuumverpacktes Gemiise ist fiir maximal 2 Wochen haltbar.

e Fliissige Lebensmittel
Flissige Lebensmittel (wie etwa Fleischbriihe, Gurkenzubereitung usw.) sollten nicht vakuumiert
werden. Hier ist es besser, den Beutel nur zu verschweiflen. Beim EinschweifSen von Fliissigware ist
es hilfreich, das Beutelschweil3gerdt deutlich tiber dem Flissigkeitsspiegel zu positionieren. Dafiir
konnen Sie das Gerét auf eine erhohte Unterlage (z. B. Buch) stellen.

¢ Eingeschweilite Lebensmittel (auler Trockenware)
Auch vakuumierte und eingeschweifSte Lebensmittel sollten im Kihlschrank oder Gefrierfach gela-
gert werden. Dies gilt nicht flir getrocknete Lebensmittel.

¢ Mikrowelle
Wenn Sie ein Lebensmittel in der Mikrowelle erhitzen wollen, das sich in einem vakuumierten
und/oder versiegelten Beutel befindet, stechen Sie den Beutel vorher an, damit ein Luftaustausch
stattfinden kann.

¢ Dauerbenutzung des Gerites
Ein zu langer Dauerbetrieb des Vakuumier- und Beutelschweilgerites kann zur Uberhitzung fiih-
ren. Bitte legen Sie Pausen ein, damit sich das Gerdt abkihlen kann.

¢ Heille Lebensmittel
Lebensmittel, die heil zubereitet wurden, vor dem Versiegeln erst abkiihlen lassen, um eine
Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

¢ Unbenutztes Beutelschweillgerit
Lassen Sie das Beutelschweilgerdt bei Nichtbenutzung mit offenem (entriegeltem) Deckel stehen.
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VORSICHTSMASSNAHMEN VOR DEM VAKUUMIEREN B

BASIC

¢ Die Schweillnaht am Beutel muss gleichmafig aussehen und ohne Unterbrechung von links
nach rechts verlaufen. Bei UnregelmaBigkeiten konnen Sie den Schweilvorgang gegebenenfalls
(manuell/automatisch) wiederholen.

e Das Absaugen und Verschweillen des Beutels ist nur mit verriegeltem Deckel méglich. Bei falsch
eingelegtem Beutel konnen Undichtigkeiten auftreten und es wird kein richtiges Vakuum erzeugt,
sodass die Pumpe weiterlduft. Driicken Sie dann den Abbruchknopf, um einen Stopp zu erzwingen.

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

Dieses Produkt ist ein kombiniertes Vakuumier- und Beutelschweiligerat fiir den Einsatz im Haushalt.
e Es verfligt Gber eine elektrisch betriebene, kompakte, gerdusch- und vibrationsarme Vakuumpumpe.
e Dieses Gerdt kann Folienbeutel bis zu einer Breite von 280 mm vakuumieren und versiegeln.

VERWENDUNGSMOGLICHKEITEN (1)

Beutel aus Rollenmaterial selbst herstellen:
1. Beutelanschlag 6ffnen und Folie in den Beutelanschlag einlegen. Die Folie auf die gewiinschte @
Lange zuschneiden.
. Sie kdnnen Beutel verschiedener Lange aus Rollenmaterial herstellen.
. Einstecken der Stromversorgung und Folie auf das Schweilband legen.
. Driicken Sie den Deckel mit beiden Handen an beiden Enden des Gerites fest herunter, sodass die
Verriegelung einrastet. Driicken Sie nur den Knopf zum Schweifen (Seal only). Die rote Anzeige-
LED leuchtet auf und zeigt an, dass die Schweifinaht automatisch erzeugt wird.
. Nachdem die rote LED wieder ausgegangen ist, driicken Sie die Freigabekndpfe an beiden Seiten
und entfernen den Folienbeutel.

oW N

€]

Hinweis: Beim Driicken der seitlichen Knopfe zum Verriegeln des Deckels muss ein deutliches
Klickgerdusch zu horen sein. Dies zeigt an, dass der Deckel richtig eingerastet ist.
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VERWENDUNGSMOGLICHKEITEN (2)

Vakuumieren:

1. Einstecken der Stromversorgung und &ffnen Sie den Deckel.

2. Legen Sie die Oberseite eines mit Lebensmittel gefiillten Beutels auf das SchweifSband des Gerdtes.
- Beutel nicht mehr als % befiillen.

3. Driicken Sie den Deckel herunter, bis er an beiden Ecken einrastet. Driicken Sie den Knopf zum
automatischen Vakuumieren und Verschweiflen (Knopf Vacuum & Seal). Absaugen und Versiegeln
in einem Arbeitsgang. Die Vakuumpumpe lduft an und die Luft im Beutel wird nach aufen hin
abgesaugt.

4. Nachdem ein gewisser Unterdruck erreicht ist, erlischt die griine Anzeige und die Vakuumpumpe
schaltet sich ab. Jetzt leuchtet die rote Anzeige auf und zeigt an, dass der Schweifvorgang automa-
tisch begonnen hat.

5. Wenn auch die rote Anzeige erlischt, ist das Absaugen und Verschweillen abgeschlossen.

- Sie konnen den Vorgang jederzeit durch Betitigen des Abbruchknopfes (Cancel) unterbrechen.

6. Driicken Sie zum Schluss die Freigabekndpfe an der linken und rechten Seite des Gerétes. Der
Deckel ist wieder entriegelt und kann gedffnet werden. Entnehmen Sie den vakuumierten und ver-
schweifSten Beutel.
= Wir empfehlen, spezielle Vakuumierbeutel zu verwenden. Diese eignen sich fiir alle Arten von
Vakuumverpackung: Frisches Gemiise, Fleisch, Gewiirze, Fertiggerichte, Kekse, Trockenware,
Trockenfisch, kleinere Gegenstidnde usw.

PRODUKTBESCHREIBUNG

Bedienelemente

Deckel

Anzeige Schweillen

Knopf Schweillen (Seal)

Knopf Abbruch (Cancel)

Vakuumieren u. Schweien (Vacuum & Seal)
Anzeige Pumpe

StandfiifSe (Silikongummi)

NOUTh WN =
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Innenseite

7 6
8

1 Verriegelung links 7 Kunststoff-Stopper
2 CGreifer 8 Dichtung
3 Verriegelung rechts 9 Freigabeknopf
4 Absaugkanal 10 Dichtung
5 Freigabeknopf 11 Kante SchweifSnaht
6 Schweillband

Riickseite

1 Beutelanschlag inkl. Messer

9
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FUNKTIONSBESCHREIBUNG

Bedienkndpfe:

¢ Griiner Knopf ,Vacuum & Seal”: Startet die Funktionen Vakuumieren mit anschliefRendem Verschweiflen.
¢ Roter Knopf ,Seal”: Nur Schweilsen.
e Grauer Knopf ,Cancel”: Alle Funktionen beenden, Stand-by.

LED-Anzeigen:

e Griine LED leuchtet: Vakuumpumpe lduft.
¢ Rote LED leuchtet: Versiegeln (Schweilien).

Betriebs-Anzeigen:

* Wenn Sie den rot markierten Knopf driicken, wird nur das Schweillband eingeschaltet und die ein-
gelegte Folie verschweilit. Nach 5 Sekunden schaltet sich das Schweiflband automatisch aus und
die rote LED erlischt. Das Gerat befindet sich wieder in Bereitschaft (Stand-by).
Driicken Sie den griin markierten Knopf, erfolgt ein automatisches Vakuumieren und Verschweilen.
Zuerst lauft die Vakuumpumpe an und die griine LED leuchtet auf. Das Gerdt schaltet die
Vakuumpumpe automatisch ab, sobald ein ausreichender Unterdruck erreicht ist (gesamte Luft aus
dem Beutel abgesaugt, griine LED erlischt). Anschliefend wird der Beutel automatisch verschweif3t
(rote LED leuchtet auf). Nach Abschluss des Schweillvorganges (nach etwa 5 Sekunden, rote LED
erlischt) ist der Vorgang beendet und das Gerdt geht wieder in den Bereitschaftsmodus (Stand-by).
¢ Warten Sie nach jedem Schweillvorgang 15 Sekunden (Abkiihlzeit), bevor Sie die SchweilSfunktion
erneut nutzen.
* Wenn Sie die speziellen Vakuumierbeutel benutzen (280 mm x 300 mm), sollten diese nur zu etwa
zwei Dritteln (2/3) gefiillt sein und der gesamte Vakuumier- und Schweillvorgang sollte in weniger
als 25 Sekunden abgeschlossen sein.
Driicken Sie den grau markierten Knopf, um alle Funktionen (auch vorzeitig) zu beenden. Das Gerit
geht dann unmittelbar in den Bereitschaftsmodus (Stand-by).

FEHLERBEHEBUNG

Mégliche Funktionsstérungen und Tipps zur Fehlerbehebung:

Gerat arbeitet nicht. Netzstecker in die Steckdose stecken.

Netzkabel defekt, Austausch erforderlich.

Abschaltung wegen Dauerbetrieb.

Verschweifsen Schief eingelegte oder geknickte Folie kann nicht richtig verschweif3t wer-
funktioniert nicht. den.

Bei zu schwachem Druck auf den Deckel misslingt das Verschweillen der
Beutelnaht. Priifen Sie, ob die Verriegelung richtig einrastet.

Priifen Sie, ob nach Drlicken des roten Knopfes die rote LED aufleuchtet.

Priifen Sie, ob das Schweilband moglicherweise beschadigt ist.
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FEHLERBEHEBUNG
Problem Abhilfe
Lebensmittel Stellen Sie sicher, dass der Rand des Plastikbeutels gleichmaRBig zwischen
ldsst sich nicht den Dichtungsstreifen eingelegt ist.

vaxuumieren Die Folie am Beutelrand muss glatt und knitterfrei in das Gerdt eingelegt

sein.

Priifen Sie, ob spitze oder scharfkantige Teile einen Riss in der Folie verurs-
acht haben.

Stellen Sie sicher, dass der Beutel nicht Gberftllt ist (maximal 3% Inhalt).

Priifen Sie, ob der Ansaugschacht blockiert ist.

Probieren Sie, ob spezielle Vakuumierbeutel besser geeignet waren.

Priifen Sie, ob Oberseite und Unterseite der Dichtung intakt sind.

Priifen Sie, ob das Vakuumventil funktioniert.

Halten Sie die Wartezeit zwischen zwei Vakuumiervorgdngen (25
Sekunden) ein.

Lebensmittel 1. Offnen Sie die obere Abdeckung wie auf den Seiten 9, 20, 31, 44, 55
lasst sich nicht beschrieben.

vakuumieren — 2. Uberpriifen Sie, ob das Dichtungsband (Bauteil 8 & 10 auf den Seiten 9,
Uberpriifung des 20, 31, 44, 55) korrekt befestigt und nicht verformt ist.

Dichtungsbandes:
ichiingsbandes 3. Falls das Dichtungsband nicht korrekt angebracht ist, nehmen Sie bitte

beide Dichtungsbander heraus (Bauteil 8 & 10 auf den Seiten 9, 20, 31,
44, 55) und setzen Sie diese dann wieder vorsichtig zuriick an ihren
urspriinglichen Platz. (Vermeiden Sie es, Druck auf die Dichtungsbéander
auszuliben, da dies zu Verformungen fiihren kann.)

4. Stellen Sie vor dem Benutzen des Gerdtes sicher, dass der
Kunststoffbeuteleinsatz in das Innere des Vakuumierbereiches eingesetzt
ist. Driicken Sie gleichzeitig die linke und die rechte Seite und
stellen Sie sicher, dass die Abdeckung sicher verriegelt ist (Sie héren
ein entsprechendes ,Verriegelungsgerdusch”), starten Sie dann die
Vakuumierfunktion.

5. Falls Vakuumieren dann trotzdem nicht méglich sein sollte, sind mog-
licherweise die Dichtungsbéander verformt. Nehmen Sie dann bitte
die Dichtungsbander heraus (Bauteile 8 & 10 auf den Seiten 9, 20,
31, 44, 55), legen Sie sie flr 2 - 3 Stunden auf einen Tisch, damit die
Verformung zuriickgehen kann, und setzen Sie sie dann wieder vorsichtig
zuriick an ihren urspriinglichen Platz.

Nach dem Scharfkantige Objekte zundchst mit einer anderen Folie umwickeln und
Vakuumieren ist der anschlieBend im Vakuumbeutel einschweiRen.
Beutel leicht undicht.

Haushaltsiibliche Kunststoffbeutel konnen zu diinn sein. Verwenden Sie die
starkeren Vakuumierbeutel.

Lebensmittel konnen im geschlossenen Beutel Gase entwickeln, sodass der
Eindruck entsteht, der Beutel wéare undicht.
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REZEPTTIPP

Lachs Sous-Vide

Lachs Sous-Vide bedeutet das Niedrigtemperaturgaren im Vakuum-Beutel - so wird der Lachs zum
absoluten Geschmackserlebnis.

Zutaten:

4 Stk. Lachsfilet, ohne Haut

1 Prise Meersalz

1 Prise Pfefferkérner, schwarz
1 Schuss Zitronensaft

2 Stk. Dillstingel, gehackt

2 Stk.Thymianzweig, gehackt
2 EL Olivendl

Zubereitung:

—

. Zuerst die Lachsfilets (ca. 180 Gramm pro Stiick - 3 cm dick) abwaschen, mit Kiichenpapier trocken

tupfen und von eventuellen Créten befreien.

2. Nun aus Olivendl, den geschnittenen Dillstingeln, Salz, Pfeffer, Zitronensaft und den geschnittenen
Thymianzweigen eine Marinade machen und die Fischfilets damit einreiben.

3. AnschlieBend die Filets (inklusive der Marinade) in den SIMPEX Vakuum-Beutel geben - nebenei-
nander legen nicht ibereinander - vakuumisieren und die Beutel fiir 30 Minuten bei 52 Crad im
Sous-Vide Gerat oder im Dampfgarer garen.

4. Nach dem Garvorgang die Fischfilets aus dem Beutel nehmen und servieren - als Beilage eignen sich

ein Kartoffelgratin oder auch Salzkartoffeln.

TECHNISCHE DATEN

Artikelnummer: 25328
Nennspannung: 220-240V ~ 50 Hz
Nennleistung: 110w

Wiederverwertung — Europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Dieses Symbol zeigt an, dass das Produkt nicht zusammen mit Haushaltsabféllen
entsorgt werden darf. Um Umwelt- und Gesundheitsschdaden durch unkontrollierte
I Abfallentsorgung zu verhindern, bitte verantwortungsbewusst entsorgen, um die nach-
haltige Wiederverwertung von Ressourcen zu férdern. Nutzen Sie zur Rickgabe lhres
Altgerits bitte die Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den Handler
bei dem Sie dieses Gerdt erworben haben. Dieser kann das Gerdt umweltschonend
entsorgen.
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GARANTIE UND KUNDENDIENST

Wir Gibernehmen 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum.
Unser Produkt wurde nach den neuesten Fabrikationsmethoden hergestellt und einer genauen
Qualitatskontrolle unterzogen. Wir garantieren fiir die einwandfreie Beschaffenheit dieses Artikels.

Innerhalb der Garantiezeit beheben wir kostenlos alle Material- oder Herstellfehler. Sollten sich wider
Erwarten Mangel herausstellen, wenden Sie sich bitte an unsere Verkaufsstellen!

Um die Abwicklung fiir Sie bequem, einfach und schnell durchzufiihren bereiten Sie bitte folgende
Unterlagen vor:

Name/Adresse/Tel Nr.
Kassenbon

Gerdtedaten (Marke, Typ)
Beschreibung des Mangels

a
b
C
d

Von der Garantie ausgenommen sind Schdden, die auf unsachgemédBer Behandlung beruhen sowie
Verschleilteile und Verbrauchsmaterial.

Der Garantieanspruch erlischt bei Eingriffen durch den Kaufer oder durch Dritte. Schiden, die @
durch unsachgeméle Behandlung oder Bedienung, durch falsches Aufstellen oder Aufbewahren,

durch unsachgemilen Anschluss oder Installation sowie durch hohere Gewalt oder sonstige dufSere

Einfliisse entstehen, fallen nicht unter die Garantie. Wir empfehlen, die Gebrauchsanweisung aufmerk-

sam zu lesen, da dort wichtige Hinweise enthalten sind.
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INDICE

Gentile cliente!

Ci congratuliamo con Lei per avere acquistato questo prodotto SIMPEX. Come tutti gli articoli
della SIMPEX, anche questo prodotto & stato progettato sulla base delle nozioni tecniche pil
avanzate e fabbricato utilizzando le componenti elettriche ed elettroniche piu affidabili e
moderne.

Si prega di leggere con attenzione le seguenti istruzioni per I'uso prima di mettere in funzione
I’apparecchio onde evitare danni a causa di errori nell’'uso. Attenetevi in particolare alle
indicazioni di sicurezza. Nel caso in cui I'apparecchio venga ceduto ad altre persone
accertatevi di accludere le presenti istruzioni per |'uso.

Grazie.

AVVERTENZE SULLA SICUREZZA .....ccoiiiiiiiiiiiiieeeeeeecece e 15
MISURE DI SICUREZZA ..ottt 17
MISURE CAUTELARI PRIMA DI PROCEDERE AL SOTTOVUOTO................... 18
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POSSIBILITA DI UTILIZZO (1)t 18
POSSIBILITA DI UTILIZZO (2)..vevieeteveeieeeeeeeeeeeeeee e 19
DESCRIZIONE DEL PRODOTTO ....oouiiiiiiiiiiiieieeieeieeeeie e 19
DESCRIZIONE DELLE FUNZIONI ..ottt 21
PROBLEMI E SOLUZIONI ...ttt 22
CONSIGLI PER RICETTE ..ttt 23
DATE TECNICT ..ttt et 24
GARANZIA E ASSISTENZA TECNICA .....oiiiiiiiiiiiiiieeiceece e 24
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AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

CONSIGLI GENERALI

e Prima di mettere sottovuoto alimenti umidi o
acquosi, tamponarli con della carta da cucina per
rimuovere il liquido in eccesso. Eventualmente
avvolgere in una pellicola salvafreschezza o
in un sacchetto di plastica usa e getta prima di
mettere sottovuoto.
> Se per esempio del liquido (acqua e olio)
penetra nell’apparecchio, questo si pud rompere.

e Verdure fortemente odorose (in particolare aglio,
zenzero, cipolla ecc.) e alimenti sigillati e riposti

da freschi:

= e possibile che il sacchetto di plastica si gonfi

a causa della formazione di gas. ®
e Per il sottovuoto, utilizzare gli appositi sacchetti

in plastica.
AVVERTENZE

e Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotta capacita fisica, sensoriale o mentale
o che manchino di esperienza e conoscenza
soltanto sotto sorveglianza o se hanno ricevuto
istruzioni chiare in merito all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchio, comprendendone i pericoli
correlati. 1 bambini non possono giocare con
I’apparecchio. La pulizia e la manutenzione
non possono essere effettuate da bambini non
sorvegliati.

15
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AVVERTENZE SULLA SICUREZZA

* Se il cavo di alimentazione di questo apparecchio
viene danneggiato, per evitare rischi deve essere
sostituito dal produttore o dal suo servizio clienti
o comunque da una persona con una qualifica
simile.

* Non afferrare mai la spina con le mani umide!

e Prima di procedere alla pulizia dell’apparecchio,
estrarre sempre la spina dalla presa. Utilizzare
un panno morbido con una soluzione detergente
delicata.

e Soltanto il personale qualificato puo intervenire
sull’apparecchio. Utilizzare |’apparecchio
solamente come previsto.

® e Utilizzare l'apparecchio soltanto in un luogo
asciutto e pulito. In caso di elevata umidita
dell’aria o ambiente particolarmente polveroso,
si possono verificare guasti al funzionamento.

e Accertarsi che la presa di alimentazione utilizzata
corrisponda ai dati tecnici dell’apparecchio.

e | bambini non devono toccare I"apparecchio.

ePrima di riscaldare nel microonde alimenti
termosigillati, incidere sempre il sacchetto per
consentire lo scambio di aria.

» Non scuotere, rovesciare o colpire ['apparecchio.

e Non collocare mai I'apparecchio in prossimita
di forni a gas o corpi riscaldanti.

e In caso di inutilizzo prolungato o di intemperie,
estrarre la spina dalla presa!

* Se possibile, non utilizzare piu di un apparecchio
per ogni presa.
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MISURE DI SICUREZZA

Alimenti acquosi

Se un alimento contiene tanta acqua (passato, cibo fresco, piatti pronti ecc.), durante la formazione
del sottovuoto I'apparecchio potrebbe aspirare liquidi, danneggiandosi. Tamponare con della carta
da cucina il liquido residuo o avvolgere ulteriormente I’alimento in un sacchetto di plastica o in
una pellicola salvafreschezza prima di procedere al sottovuoto. Gli alimenti molto acquosi devono
essere congelati prima di essere messi sottovuoto.

Alimenti in polvere

Se gli alimenti vengono messi sottovuoto in forma di polveri (per esempio farina di cereali o altri
alimenti farinosi), sussiste il pericolo che venga generata e inalata della polvere sottile mentre si
aspira |'aria. Prima di essere messi sotto vuoto, questi alimenti devono essere ulteriormente avvolti
in un sacchetto di plastica usa e getta.

Indicazioni in caso di frutta e verdura mature

Alcune varieta di frutta e verdura (come cetrioli o zucca) non piu del tutto fresche sviluppano dei
gas di maturazione all’interno del sottovuoto e rilasciano succhi che potrebbero far gonfiare la
confezione.

- Le verdure sottovuoto possono essere conservate al massimo per 2 settimane.

Alimenti liquidi

Gli alimenti liquidi (come brodo di carne, preparati a base di cetrioli ecc.) non dovrebbero essere
messi sottovuoto. E meglio sigillare semplicemente il sacchetto. Quando si termosigillano i liquidi &
utile posizionare il dispositivo per sigillare ben sopra il livello del liquido. A tale scopo, appoggiare
I’apparecchio su una base rialzata (p.es. un libro).

Alimenti termosigillati (esclusi cibi secchi)
Anche gli alimenti sottovuoto o termosigillati devono essere conservati in frigo o in vano refrigerato.
Questo pud essere evitato solo in caso di alimenti secchi.

Microonde
Se si vuole riscaldare nel microonde un alimento contenuto in un sacchetto sottovuoto e/o sigillato,
forare sempre il sacchetto per consentire lo scambio d’aria.

Utilizzo prolungato dell’apparecchio
Un utilizzo troppo prolungato dell’apparecchio per il sottovuoto e la termosigillatura puo causare
surriscaldamenti. Fare una pausa per consentire all’apparecchio di raffreddarsi.

Alimenti caldi
Gli alimenti che vengono preparati caldi devono essere lasciati raffreddare prima di essere sigillati,
per evitare ustioni.

Inutilizzo del dispositivo per la sigillatura
Se non viene utilizzato, lasciare il dispositivo per la sigillatura con il coperchio aperto (sbloccato).

17
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MISURE CAUTELARI PRIMA DI PROCEDERE AL SOTTOVUOTO

BASIC

e La linea della sigillatura sul sacchetto deve avere un aspetto uniforme, senza interruzioni, da sinistra
a destra. In caso di irregolarita, ripetere la procedura (manuale/automatica).

e [ possibile aspirare e sigillare il sacchetto soltanto con il coperchio bloccato. Se il sacchetto non
e inserito correttamente, potrebbero verificarsi difetti di tenuta compromettendo il sottovuoto.
Premere il tasto di stop per interrompere il funzionamento.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Il prodotto & un dispositivo combinato per il sottovuoto e la termosigillatura, per uso domestico.

e Dispone di una pompa per il sottovuoto ad azionamento elettrico, compatta, poco rumorosa e a
basse vibrazioni.

¢ Questo dispositivo pud mettere sottovuoto e sigillare sacchetti di larghezza massima di 280 mm.

POSSIBILITA DI UTILIZZO (1)

Autoproduzione di sacchetti da materiale in rotoli:
1. Aprire la battuta per il sacchetto e inserire il foglio nella battuta. Tagliare il foglio per la lunghezza
desiderata.

2. E possibile realizzare sacchetti di lunghezza diversa partendo da materiale in rotoli.

3. Collegare alla fonte di corrente e appoggiare il foglio sulla banda sigillante.

4. Premere bene verso il basso con entrambe le mani il coperchio alle due estremita, finché si blocca.
Quindi premere il pulsante di sigillatura (Seal only). La spia a LED rossa si illumina, indicando la
creazione automatica della linea della sigillatura.

5. Quando il LED rosso si spegne di nuovo, premere il pulsante di rilascio su entrambi i lati e rimuo-

vere il sacchetto.

Nota: quando si premono i pulsanti laterali per bloccare il coperchio, si deve sentire un netto clic.
Questo indica che il coperchio & correttamente bloccato.
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POSSIBILITA DI UTILIZZO (2)

Sottovuoto:

1. Collegare alla fonte di corrente e aprire il coperchio.

2. Appoggiare il lato superiore di un sacchetto pieno di alimenti sulla banda sigillante del dispositivo.
- Non riempire il sacchetto oltre i %.

3. Premere il coperchio verso il basso fino ad incastrarlo in entrambi gli angoli. Premere il pulsante per
creare automaticamente il sottovuoto e la sigillatura (pulsante Vacuum & Seal). Questo permette di
aspirare e sigillare con una sola procedura. La pompa per il sottovuoto si attiva e I’aria viene aspirata
dal sacchetto verso I'esterno.

4. Dopo aver raggiunto un certo livello, si accende la spia verde e la pompa sottovuoto si spegne. Ora
la spia rossa si riaccende e indica che la sigillatura e iniziata automaticamente.

5. Quando si spegne anche la spia rossa, |’aspirazione e la sigillatura sono terminate.
= E possibile interrompere in ogni momento la procedura premendo I'apposito tasto (Cancel).

6. Al termine premere i tasti di rilascio sul lato sinistro e destro del dispositivo. Il coperchio &
nuovamente sbloccato e puo essere aperto. Togliere il sacchetto sottovuoto e sigillato.

- Raccomandiamo di utilizzare sacchetti appositi. Sono adatti per ogni tipo di confezionamento
sottovuoto: verdura fresca, carne, erbette, piatti pronti, biscotti, cibi secchi, pesce essiccato, piccoli
oggetti ecc.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Elementi di comando

—

Coperchio

Spia sigillatura

Pulsante per sigillare (Seal)

Pulsante di interruzione (Cancel)
Sottovuoto e sigillatura (Vacuum & Seal)
Spia della pompa

Piedini di appoggio (in silicone)

NSO kR WN =
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Lato interno

Sigillatura sinistra
Impugnatura
Sigillatura destra
Canale di aspirazione
Pulsante di rilascio
Banda di sigillatura

U A WN =

Retro

1 Battuta del sacchetto incl. lama

SIMPEX Basic Vakuumierer 25328 2021-10.indd 20

7 Arresto in plastica

8 Tenuta

9 Pulsante di rilascio

10 Tenuta

11 Spigolo linea della sigillatura
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DESCRIZIONE DELLE FUNZIONI

Pulsanti di comando:

Pulsante verde «Vacuum & Seal»: avvia le funzioni di sottovuoto con successiva sigillatura.
Pulsante rosso «Seal»: solo sigillatura.
Pulsante grigio «Cancel»: sospensione di tutte le funzioni, stand-by.

Spie a LED:

LED verde acceso: la pompa sottovuoto € in funzione.
LED rosso acceso: sigillatura.

Spie di funzionamento:

Se si preme il pulsante rosso, si attiva soltanto la banda di sigillatura e viene sigillato il foglio
inserito. Dopo 5 secondi, la banda di sigillatura si spegne automaticamente, come anche il LED
rosso. Il dispositivo € di nuovo pronto per I'uso (stand-by).

Premere il pulsante verde: il sottovuoto e la sigillatura avvengono automaticamente. Prima si avvia
la pompa del sottovuoto e si accende il LED verde. Il dispositivo spegne automaticamente la pompa
del sottovuoto non appena si raggiunge il livello di sottovuoto sufficiente (tutta I’aria del sacchetto
e stata aspirata e il LED verde si spegne). Alla fine il sacchetto viene sigillato automaticamente (si
accende il LED rosso). Al termine della sigillatura (dopo circa 5 secondi, il LED rosso si spegne) la
procedura e terminata e il dispositivo torna in modalita pronta per |'uso (stand-by).

Dopo ogni sigillatura, aspettare 15 secondi (tempo di raffreddamento), prima di riutilizzare la
funzione di sigillatura.

Se si usano gli appositi sacchetti per il sottovuoto (280 mm x 300 mm), riempirli soltanto per due
terzi (2/3); I'intera procedura di sottovuoto e sigillatura deve completarsi in meno di 25 secondi.
Premere il pulsante grigio per interrompere (anche prematuramente) tutte le funzioni. Il dispositivo
passa quindi direttamente nella modalita pronta per 'uso (stand-by).
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Possibili guasti al funzionamento e consigli per la risoluzione dei guasti:

Problema

Rimedi

Il dispositivo
non funziona.

Inserire la spina nella presa.

Il cavo di alimentazione & difettoso, occorre sostituirlo.

Spegnimento per funzionamento prolungato.

La sigillatura
non funziona.

| fogli inseriti male o piegati potrebbero non sigillarsi correttamente.

Se la pressione sul coperchio & troppo debole, la sigillatura non avviene.
Verificare che la sigillatura sia correttamente inserita.

Verificare se, premendo il pulsante rosso, il LED rosso si accende.

Verificare se la banda di sigillatura & danneggiata.

Non si riesce a
mettere sottovuoto
I’alimento.

Verificare che il bordo del sacchetto in plastica sia uniformemente inserito
tra le strisce ermetiche.

Il foglio sul bordo del sacchetto deve essere inserito nel dispositivo in modo
che sia liscio e privo di pieghe.

Verificare se parti appuntite o con spigoli hanno lacerato il foglio.

Verificare che il sacchetto non sia troppo pieno (max. ¥ di contenuto).

Verificare se la bocchetta di aspirazione & bloccata.

Controllare che i sacchetti siano adatti per il sottovuoto.

Verificare se la parte superiore e inferiore della chiusura ermetica ¢ intatta.

Verificare se la valvola del sottovuoto funziona.

Rispettare il periodo di attesa tra due procedure di sottovuoto (25 secondi).

Il cibo non pud
essere aspirato —
controllare il nastro
sigillante:

1. Aprire il coperchio come illustrato alle pagine 9, 20, 31, 44, 55.

2. Verificare che la striscia sigillante (componente 8 e 10 alle pagine 9, 20,
31, 44, 55) sia fissata correttamente e non sia deformata.

3. Se la striscia sigillante non e fissata correttamente, rimuoverla
gentilmente (componente 8 e 10 alle pagine 9, 20, 31, 44, 55), quindi
rimetterla nella posizione originale. (Non premere sulla striscia sigillante,
poiché potrebbe deformarsi).

4. Prima dell’uso, assicurarsi che I'apertura del sacchetto di plastica sia
inserito nell‘apposito spazio all’interno dell‘area di sottovuoto. Premere
il lato sinistro e destro contemporaneamente, assicurarsi che il coperchio
sia chiuso saldamente (si avvertira un ,clic”), quindi avviare la funzione
di sottovuoto.

5. Se la funzione di sottovuoto non viene eseguita correttamente, le strisce
potrebbero essere deformate. Rimuovere le strisce sigillanti (componente
8 e 10 alle pagine 9, 20, 31, 44, 55) e posizionarle sul tavolo per 2-3 ore
in modo che riassumano la loro forma, quindi fissarle nuovamente nella
posizione originale.

SIMPEX Basic Vakuumierer 25328 2021-10.indd 22 @

11.10.21

18:41



Problema Rimedi
Dopo il sottovuoto, Avvolgere prima gli oggetti a spigoli vivi con un altro foglio e poi inserirli
il sacchetto non nel sacchetto per il sottovuoto.
ha una tenuta I normali sacchetti in plastica a uso domestico potrebbero essere troppo
perfettamente sottili. Utilizzare sacchetti appositi pili robusti.
ermetica.
Nel sacchetto chiuso gli alimenti possono sviluppare gas, generando
I'impressione che il sacchetto non tenga.

CONSIGLI PER RICETTE

Salmone sottovuoto

Il salmone sottovuoto viene cotto a basse temperature nel sacchetto sottovuoto, cosi da mantenere
un sapore straordinario.

Ingredienti:

4 filetti di salmone, senza pelle
e 1 pizzico di sale marino

e 1 pizzico di grani di pepe nero
e 1 goccio di succo di limone

® 2 gambi di aneto sminuzzato

® 2 rametti di timo sminuzzato

e 2 cucchiai di olio d’oliva

Preparazione:

—

. Lavare i filetti di salmone (ca. 180 grammi a filetto da 3 cm di spessore), asciugarli tamponando con

della carta da cucina ed eventualmente togliere le lische.

2. Preparare una marinatura con olio d’oliva, gambi di aneto sminuzzato, sale, pepe, succo di limone
e rametti di timo sminuzzati e condirvi i filetti di salmone.

3. Quindi inserire i filetti (marinatura compresa) nel sacchetto per sottovuoto SIMPEX, uno accanto
all’altro e non sovrapposti, creare il sottovuoto e lasciar cuocere i sacchetti per 30 minuti a 52 gradi
nella macchina sottovuoto oppure nella vaporiera.

4. Al termine della cottura, togliere i filetti di pesce dal sacchetto e servirli. Come contorno sono adatte

delle patate gratinate o anche lesse.

23
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DATI TECNICI

Macchina sottovuoto e per sigillatura

Codice articolo: 25328
Tensione nominale: 220-240 V ~ 50 Hz
Potenza nominale: 110 W

SMALTIMENTO ECO-COMPATIBILE

Riuso — Direttiva europea 2012/19/CE

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito con i rifiuti domestici.

Per evitare danni all’ambiente e alla salute dovuti ad uno smaltimento non corretto,
I smaltire 'apparecchio con responsabilita, per promuovere il riuso sostenibile delle

risorse. Per restituire I'apparecchio usato, avvalersi dei sistemi di restituzione e raccolta

oppure rivolgersi al rivenditore dove ¢ stato acquistato I'apparecchio, che & in grado di

smaltirlo tutelando I'ambiente.

GARANTZIA E ASSISTENZA TECNICA

La nostra garanzia vale 3 anni a partire dalla data di acquisto. Il nostro articolo & stato fabbricato
secondo i metodi di produzione pitr attuali ed e stato sottoposto ad un accurato controllo di qualita.
Ci impegniamo a riparare gratuitamente entro il periodo di garanzia ogni difetto di materiale o di
fabbricazione. Nel caso in cui, cio nonostante, Lei dovesse riscontrare dei difetti La preghiamo di
rivolgersi ai nostri punti di vendita.

Per darLe modo di risolvere il problema comodamente, semplicemente e velocemente La invitiamo
a preparare i seguenti dati:

) Nome, indirizzo e numero di telefono

) Scontrino di cassa

) Dati dell’apparecchio (marca e modello)
d) Descrizione del difetto

a
b
c

Sono esclusi dalla garanzia i danni dovuti a uso improprio o a usura di componenti o di materiale.

Il diritto alla garanzia decade in caso di manipolazione da parte dell’acquirente o di terzi. Eventuali
danni dovuti a posizionamento o uso improprio, a installazione o conservazione errate, ad
allacciamento o installazione impropri, per cause di forza maggiore o ad altri fattori esterni non sono
coperti dalla garanzia. Raccomandiamo di leggere attentamente le istruzioni per I'uso, dato che in
esse sono contenute note importanti.
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TARTALOMJEGYZEK

Tisztelt Vasarlonk!

Szivbdl gratuldlunk e SIMPEX termék megvasarlasahoz. A SIMPEX t6bbi termékéhez hasonléan
ezt a késziiléket is legfrissebb miszaki ismereteink alapjan fejlesztettiik ki, és a legkorszer(bb,
legmegbizhatébb elektromos/elektronikus alkatrészekb6l gyartottuk.

Kérjiik, miel6tt haszndlatba venné a késziiléket, szdnjon néhany percet arra, hogy elolvassa
ezt a haszndlati Gtmutatdt.

A helytelen hasznalatbdl ereds karok elkeriilése érdekében a késziilék hasznalatba vétele
el6tt olvassa el figyelmesen az alabbi hasznélati Gtmutatét, kiilonos tekintettel a biztonsagi
utasitdsokra. A késziiléket csak a mellékelt haszndlati Gtmutatéval egyditt adja at masoknak.

Koszonjik!

BIZTONSAGI UTASITASOK ..o 26
OVINTEZKEDESEK ..o 28
OVINTEZKEDESEK A VAKUUMOZAS ELOTT ..o, 29
TERMEKTULAJDONSAGOK ..o 29
FELHASZNALASI LEHETOSEGEK (1) .o 29
FELHASZNALASI LEHETOSEGEK (2) .o 30
A KESZULEK LEIRASA ..o 30
A KESZULEK MUKODESENEK LEIRASA ..o 32
PROBLEMAK ES MEGOLDASOK ......covveieiceeieeceeieeeeieeesee e 32
RECEPTOTLET ..o 34
MUSZAKI ADATOK ..o 34
GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT ..o 35

3

QA19-0000000791

25

SIMPEX Basic Vakuumierer 25328 2021-10.indd 25 @ 11.10.21 18:41 ‘



BIZTONSAGI UTASITASOK

ALTALANOS JAVASLATOK

eA nedves vagy nagy nedvességtartalmu
élelmiszereket a vakuumozas el6tt a felesleges
folyadék eltavolitasa érdekében tordlje le konyhai
papirtorlével, majd sziikség esetén csomagolja
Oket frissen tarto foliaba vagy egyszer hasznalatos
mUianyag tasakba a vakuumozashoz.

- Ha példaul leves (viz és olaj) kertil a készulékbe,
az a késziilék meghibasodashoz vezethet.

e Ers szagl zoldségfajtak (kiilondsen a fokhagyma,
a gyombér, a hagyma stb.) és frissen lezart és
tarolt élelmiszer:
=> A kibocsatott gaz a mianyag tasak felfavodasahoz

@ vezethet.

e A vakuumozashoz haszndlja az e célra késziilt,

specialis mlanyag tasakokat.

FIGYELMEZTETESEK

e A késziiléket 8 év alatti gyermekek, illetve kell6
tapasztalattal és ismerettel nem rendelkez6
személyek csak felligyelet és a késziilék
biztonsdgos hasznalatara vonatkoz6 udtmutatas
mellett, a kockdzatok ismeretében hasznalhatjak.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. A
késziilék tisztitasat és karbantartasat gyermekek
feltigyelet nélkil nem végezhetik.

e Veszélyhelyzetek elkertilése érdekében a sériilt
hal6zati vezetéket csak a gyarto, szakszerviz vagy
hasonléan képzett szakember cserélheti ki.

26
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BIZTONSAGI UTASITASOK

e A halézati csatlakoz6dugdt ne fogja meg nedves
kézzel.

e A késziulék tisztitasa el6tt mindig hizza ki
a csatlakozédugét a halézati aljzatbol. A
tisztitashoz hasznaljon puha, nedves kendé6t
kiméld tisztitoszerrel.

e A késziiléken beavatkozast csak szakképzett
személy  végezhet. A  készilék csak
rendeltetésszerlien hasznalhato.

e A késziiléket szaraz, tiszta helyen hasznalja. A
leveg6 nagy para- és portartalma makodési hibat

eredményezhet.
e Gy6z6djon meg rola, hogy a halézati aljzat
megfelel a készulék mdszaki adatainak. ®

e A készulék gyermekektdl tavol tartando.

e A vakuumos féliahegesztével csomagolt
élelmiszer mikrohulldmd sitében  torténd
felmelegitése el6tt vagja be a féliatasakot a
megfelel6 1égcsere biztositasahoz.

e Ugyeljen arra, hogy a késziileket ne razza meg,
ne ejtse le és ne Usse neki semminek.

e A késziiléket ne helyezze gaztiizhely vagy
flitotest kozelébe.

e Vihar esetén, vagy ha hosszabb ideig nem
hasznalja a készuléket, hizza ki a csatlakozét a
halozati aljzatbol.

e LehetOség szerint egy halézati aljzatra csak egy
készliléket csatlakoztasson.

27
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OVINTEZKEDESEK

¢ Nagy nedvességtartalmu élelmiszerek
Nagy nedvességtartalmi élelmiszerek (piirék, friss aruk, készételek stb.) esetén a vakuumozas soran
a levegd kiszivasakor nedvesség keriilhet a késziilékbe, ami a késziilék kdrosoddsdhoz vezethet.
Ezért a vdkuumcsomagolds el6tt itassa fel konyhai papirtdrlével az élelmiszer feliiletén talalhaté
nedvességet, és az élelmiszert csomagolja be kiilon mianyag tasakba vagy frissen tart6 félidba. A
kiilondsen nagy nedvességtartalmd élelmiszereket fagyassza le a vakuumozas elétt.

¢ Por allagu élelmiszerek
Por allagd élelmiszerek (pl. gabonaliszt vagy egyéb finom szemcsés élelmiszer) vakuumozésa soran
fennall annak a veszélye, hogy a levegd elszivasakor keletkez finom port a felhaszndlé belélegzi.
Az ilyen jellegli élelmiszereket a vakuumozds el6tt csomagolja be kilon egyszer hasznalatos
mianyag tasakba.

o Erett zoldség és gyiimolcs
Bizonyos zoldség- és gylimolcsfajtdk (pl. uborka vagy tok) az érés sordn gazt termelnek vagy levet
eresztenek a vakuumcsomagolason beliil is, igy a mar nem egészen friss zoldség vagy gyiimolcs
csomagolasa felftvodik.
> A vakuumcsomagoldst zoldség éppen ezért legfeljebb 2 hétig tarthat6 el.

¢ Folyékony élelmiszerek
A folyékony élelmiszereket (pl. hisleves, uborkabdl késziilt ételek stb.) ne vakuumozza, hanem
csak hegessze le a tasakot. Folyékony élelmiszer hegesztéssel torténé lezardsa esetén érdemes a
hegeszt&késziiléket a folyadék szintjénél joval feljebb elhelyezni. Ehhez helyezze a késziiléket
megmagasitott alapra (pl. egy konyvre).

¢ Hegesztéssel lezart élelmiszerek (kivéve szarazaruk)
A vakuumos hegesztéssel lezart élelmiszereket — a szarazdru kivételével — h(itSszekrényben vagy
fagyasztéban kell tarolni.

¢ Melegités mikrohullami siit6ben
Ha a vakuumozott és/vagy hegesztett tasakban 1évg élelmiszert mikrohulldmi siitében szeretné
felmelegiteni, a melegités kdzben sziikséges légcsere biztositasara szdrja 4t a féliatasakot.

¢ A késziilék huzamosabb ideig tarté haszndlata
A késziilék huzamosabb ideig tarté hasznalata tilheviiléshez vezethet. Tartson id6nként sziinetet,
hogy a késziilék le tudjon hdlni.

¢ Forré élelmiszerek
A frissen késziilt, forrd ételeket az égési sériilések elkerllése érdekében a lezaras el6tt hagyja
kihdlni.

¢ Haszndlaton kiviili tasakhegesztd késziilék
Ha nem haszndlja a tasakhegeszt§ késziiléket, hagyja a fedelét nyitva (kioldva)
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OVINTEZKEDESEK A VAKUUMOZAS ELOTT

¢ Atasakon [évE hegesztési varratnak egyenletesen, balrél jobbra megszakitas nélkil kell futnia. Hibds
eredmény esetén a hegesztés szlikség szerint megismételheté (manudlisan vagy automatikusan).

e A levegl kiszivasa és a tasak hegesztése csak lezart fedéllel lehetséges. Helytelenil behelyezett
tasak esetében tomitetlenség léphet fel, nem keletkezik megfelel§ vakuum, ezért a szivattyd tovabb
mikodik. A késziilék ledllitasdhoz ilyen esetben nyomja meg a megszakitégombot.

TERMEKTULAJDONSAGOK

A jelen termék haztartdsi célra készilt kombindlt vakuumozo és féliahegeszts késziilék:
¢ Elektromos meghajtast, kompakt, halk és rezgéscsokkentett vakuumszivattydval rendelkezik.
o A késziilék legfeljebb 280 mm széles féliatasak vakuumozdsara és lezarasara képes.

FELHASZNALASI LEHETOSEGEK (1)

Tasak készitése tekercselt anyaghbol:

1. Nyissa fel a vagolécet, és helyezze be, majd vagja a kivant méretre a féliat.

2. A tekercselt anyagbdl kiilonb6z6 méretd tasakokat készithet.

3. Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos hdlézatra, és helyezze a féliat a hegesztésavra.

4. Nyomja le szorosan, két kézzel a késziilék mindkét végét, hogy a zar bekattanjon. Nyomja meg
a hegesztési funkcié gombjat (Seal only). A piros LED-lampa kigyullad, és jelzi, hogy a hegesztési
varrat automatikusan elkésziil.

5.Ha a piros LED-ldmpa kialszik, nyomja meg mindkét oldalon a kioldégombot, és vegye ki a
féliatasakot.

Megjegyzés: amikor a késziilék két oldalan taldlhaté gombokat megnyomja a fedél lezarasihoz, jol
hallhaté kattanas jelzi, hogy a fedél rendesen zar.
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FELHASZNALASI LEHETOSEGEK (2)

Vakuumozas:

1. Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos haldzatra, és nyissa fel a fedelét.

2. Helyezze az élelmiszerrel teli tasak fels6 végét a készlilék hegesztGsavjara.
- A tasakot legfeljebb a haromnegyedéig toltse meg.

3.Nyomja le a fedelet Ggy, hogy mindkét végén bekattanjon. Nyomja meg az automatikus
vakuumozas és hegesztés gombjat (Vacuum & Seal). A késziilék kiszivja a leveg6t, és lezarja a
tasakot. A vakuumszivatty beindul, és a tasakbol kiszivott levegé kifelé tavozik.

4. Bizonyos mérték(i vakuum elérése utan a zold lampa kialszik, és a vakuumszivattyd lekapcsol.
Ekkor a piros ldmpa kezd vildgitani, és jelzi, hogy a hegesztés automatikusan megkezdd&dott.

5. Ha a piros ldmpa kialudt, a vakuumozas és a hegesztés befejez6datt.
> A folyamatot ellenérzés céljabél barmikor megszakithatja a megszakitogomb (Cancel)
segitségével.

6. A miivelet végeztével nyomja meg a késziilék jobb és bal oldalan taldlhaté kioldégombokat, és
nyissa fel a fedelet. Vegye ki a vakuumozott, lehegesztett tasakot.
> Ajdnlott specialis vakuumtasakot hasznalni, amely minden tipusd vdkuumcsomagolashoz —
tobbek kozott friss zoldség, hus, flszer, készételek, kekszek, szdrazaruk, szaraz halak és aprd
targyak csomagolasdhoz — alkalmas.

@ A KESZULEK LEIRASA

KezelGelemek

Fedél

Hegesztés kijelzGje

Hegesztégomb (Seal)

Megszakitégomb (Cancel)

Vékuumozas és hegesztés (Vacuum & Seal)
Szivattyu kijelz6je

Labak (szilikongumi)

NSO kR WN =
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A KESZULEK LEIR

A késziilék belseje

1 2 3

7 6
8

1 Bal oldali zar 7 Mdanyag (itk6z6
2 Leszoritd 8 Tomités
3 Jobb oldali zar 9 Kioldégomb
4 Elszivécsatorna 10 Tomités @
5 Kioldégomb 11 Hegesztési varrat széle
6 HegesztGsav

A késziilék hatoldala

Végoéléc késsel
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A KESZULEK MUKODESENEK LEiRASA

KezelGgombok:

e 76ld ,Vacuum & Seal” gomb: elinditja a vakuumozas és az azt kdvetd hegesztés folyamatat.
¢ Piros ,Seal” gomb: csak hegesztés
e Sziirke ,Cancel” gomb: minden funkcié ledllitasa, készenléti izemmadd

LED-es kijelzdk:

e A zold LED vilagit: a vakuumszivattyd mikodik.
¢ A piros LED vilagit: hegesztés (lezaras).

Uzemkijelzdk:

e Ha csak a piros gombot nyomja meg, csak a hegesztGsav kapcsol be, és a behelyezett félia
hegesztésre keriil. A hegesztGsdv 5 masodperc utdn automatikusan kikapcsol, és a piros LED
kialszik. A késziilék Gjra készenléti izemmodba kerdil.
Ha a z6ld gombot nyomja meg, automatikus vakuumozasra és hegesztésre keril sor. Beindul
a vakuumszivattyd, és vilagitani kezd a zold LED. A megfelel§ vakuum elérésekor (a szivattyi
kiszivott minden levegét a tasakbdl) a késziilék automatikusan lekapcsolja a vakuumszivattydt, és
a zold LED kialszik. A késziilék ezutdn automatikusan lehegeszti a tasakot (a piros LED vilagitani
kezd). A hegesztést kovetSen (kb. 5 masodperc elteltével) a folyamat lezarul, a piros LED kialszik,
és a késziilék djra készenléti izemmédba kertil.
Minden hegesztés utan varjon 15 masodpercet az Gjabb hegesztés el6tt (a késziilék lehiléséhez).
Specidlis vdkuumtasak (280 mm x 300 mm) hasznalata estén a tasakot csak kb. a kétharmadaig
(2/3) toltse meg. A vakuumozas és hegesztés folyamata megfelel§ esetben kevesebb, mint
25 mdsodpercet vesz igénybe.
o Az egyes funkciok (akar id§ el6tt torténd) ledllitdsahoz nyomja meg a szlirke gombot. A késziilék
ilyenkor azonnal készenléti tizemmédba kertil.

PROBLEMAK ES MEGOLDASOK

Probléma Hibaelharitas

A késziilék Dugja a hélézati csatlakozét az aljzatba.
nem mukaodik.

A hdlézati kdbel meghibdsodott, cserélni kell.

A késziilék huzamosabb ideig tarté hasznalat miatt kikapcsolt.

A hegesztés A ferdén behelyezett vagy gy(irétt f6lidt nem lehet megfelelGen hegeszteni.
nem mkodik.

Ha tdl gyengén nyomja le a késziilék fedelét, a hegesztési varrat nem
sikeriil. Ellendrizze, hogy a zar megfelelGen zér-e.

Ellenérizze, hogy a piros gomb megnyomasat koveten a piros LED
vilagitani kezd-e.

Ellenérizze, hogy a hegeszt&sav nem sériilt-e.
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PROBLEMAK ES MEGOLDASOK

Probléma

Hibaelharitas

Nem mikodik a
vakuumozas.

Gondoskodjon réla, hogy a mlianyag tasak széle egyenletesen fekiidjon a
tomitsavok kozott.

A féliatasak fels§ szélét kisimitva, gy(r6désmentesen kell a késziilékbe
helyezni.

Ellendrizze, hogy nem szakitotta-e ki valamilyen hegyes vagy éles széld
targgyal a féliat.

Ugyeljen arra, hogy a tasak ne legyen tdlsagosan megtéltve (legfeljebb a
haromnegyedéig.

Ellendrizze, hogy az elszivécsatorndban nem taldlhaté-e a miikodést
akaddlyozé targy.

Prébalja ki, hogy specidlis vakuumtasak hasznélata nem lenne-e
megfelelSbb.

Ellendrizze, hogy a fels6 és az alsé tomités nem sériilt-e.

Ellendrizze, hogy a vakuumszelep miikodik-e.

Két vdkuumozasi folyamat kdzétt varjon 25 masodpercet.

Az ételt nem lehet
vakuumozni —
ellendrizze a lezaré
szalagot:

1. Nyissa ki a felss fedelet, ahogy a 9., 20., 31., 44., 55. oldalon lathatd

2. Ellenérizze a témit8szalagokat (a 9., 20., 31., 44., 55. oldalon taldlhaté
8. és 10. alkatrész) megfelel§ és deformdciémentes rogzitését.

3. Ha a tomitGszalagok rogzitése nem megfelels, dvatosan vegye
ki a tomitGszalagokat (8. és 10. alkatrész a 9., 20., 31., 44., 55.
oldalon), majd évatosan rogzitse Gjra az eredeti helytkon. (Keriilje a
tomitGszalagok megnyomdsat, mert az a deformaciéjukat okozhatja)

4. A hasznalat megkezdése el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a manyag
zacské nyildsa a vakuumkamra belsd részén taldlhaté. Nyomja meg
egyszerre a késziilék bal és a jobb oldalat, gy6z6djon meg arrél, hogy
a fedél jol zar (,kattanast” kell hallania), majd inditsa el a vakuumozas
funkciot.

5. Ha még mindig nem vdkuumoz a késziilék, a tomitGszalagok
deformalédhattak. Vegye ki a tomitGszalagokat (a 9., 20., 31., 44.,
55. oldalon taldlhaté 8. és 10. alkatrész), és az alakjuk visszanyerése
érdekében 2-3 érdra helyezze az asztalra, majd 6vatosan rogzitse Gjra az

eredeti helytikon.

A vdkuumozast
kdvetSen nincs teljes
vakuum a tasakban.

Az éles széI( targyakat el8szor tekerje félidba, és azutdn hegessze le a vaku-

umtasakban.

El6fordulhat, hogy a haztartasban haszndlatos altaldnos mianyag tasak tal
vékony. Haszndljon vastagabb vakuumtasakot.

El6fordulhat, hogy az élelmiszerek a zart tasakon beliil gazt termelnek; ettsl
gy tlinhet, mintha nem lenne teljes vakuum a tasakban.
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RECEPTOTLET

Sous vide-alt lazac

A szuvidalas sordn a lazac alacsony héfokon késziil el a vakuum-tasakban, igy semmit sem veszit
aromdjabal.

Hozzavalok:

o 4 szelet lazacfilé bér nélkil
® | csipet tengeri sO

¢ | csipet fekete bors

e | kevés citromlé

o 2 szal apritott kapor

o 2 szél apritott kakukkfd

e 2 evékandl olivaolaj

Elkészités:

1. A lazacszeleteket (egyenként kb. 180 gramm, 3 cm vastag) mossa le, majd torélje at konyhai
papirtérlével, és tdvolitsa el az esetleges szalkakat.

2. Az olivaolajbdl, a felapritott kaporbdl, sébdl, borsbdl, citromlébdl és a felapritott kakukkfiibél
készitsen pacot, és ezzel dorzsolje be a lazacszeleteket.

3. Ezt kbvetSen helyezze a lazacszeleteket (a pdccal egyiitt) a SIMPEX vakuumtasakba (egymds mellé,
nem egymas f6lé). Vakuumozas és lezards utdn helyezze a tasakokat 30 percre az 52 fokra beéllitott
sous vide-alé késziilékbe vagy parolckésziilékbe.

4. Az elkészités utdn vegye ki a lazacszeleteket a tasakbdl, és télalja csében siilt vagy sés burgonyaval.

MUSZAKI ADATOK

Véakuumos féliahegeszté késziilék

Cikkszam: 25328
Névleges feszliltség: 220-240V ~ 50 Hz
Névleges teljesitmény: 110W

KORNYEZETBARAT ARTALMATLANITAS

Ujrahasznositds — az Eurépai Parlament és a Tandcs 2012/19/EK iranyelve

Ez a szimbolum azt jelzi, hogy a terméket nem szabad a haztartasi hulladékba dobni. Az

emberi egészség és a természet ellenérizetlen hulladékkezelésbél ereds karosodasanak
I clkeriilése és az erbforrasok fenntarthaté djrahasznositdsa érdekében kérjiik, a késziiléket

felelGsen artalmatlanitsa. A régi késziiléket visszavételi és begyd(ijtési rendszerek

Gtjdn adja le, vagy forduljon a keresked6hoz, akit6l a késziiléket vdsarolta, és aki

kornyezetkimél6 médon tudja artalmatlanitani.
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GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT

3 EVES JOTALLAS - a kovetkezd szabalyok
csak Magyarorszag teriiletén érvényesek

Gyarté/Importér: SIMPEX Import Export GmbH, Europastrale 3, 5015 Salzburg, Osterreich
Forgalmazo6: SPAR Magyarorszag Kereskedelmi Kft., H-2060 Bicske, SPAR Gt 0326/1. hrsz.

Termék MegNeVeZESE: ...............cocooiiiiiiiiiiiii
Termék tipusa/GYArtasi SZAMA: ........cc.ccoviiiiiiiiiiiei ittt ettt

Vésarlds id6pontja: .......ccccceeene

Forgalmazé bélyegz6lenyomata: A kidllitds sordn a képviseletében eljaré személy alairasa:

KIJAVITAS ESETEN TOLTENDO KI!

Az elsé jotallasi/kijavitasi igény bejelentésének idGpontja: ...........ccocooiiiiiiiiiiiiiiiiiic
HIDA OKA: ettt ettt et
KIJaVItAS MOTJAT ..ot
Termék visszaadas dAtuma, @lATTAS: .......oooiiiiiiiii et
Vallalkozas szerint a 8 NAPON BELUL id6pont és vasarlé
cikk NEM javithat6 aldirasa:
csere vételdr visszatérités

Villalkozas 30 napon

beliil nem reagal a csere vételar visszatérités
javitasra
Javitasi igény szama Hiba oka Kijavitdas médja Termék fogyaszto

részére valo
visszaadas datuma és
a fogyaszto aldirasa

2. javitasi igény

3. javitdsi igény

4. meghibasodas utan | vételar aranyos vallalkozas koltségére | 8 napon beliili
a vasarlo valasztasa | leszallitasa vagy massal kijavittatds | termékcsere
szerint:
- vételdr visszatérités ddtuma és a fogyaszto
aldirasa
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A termékesere IdBPONta: .......cciiuiiiiiiiiiiii i

Jotallasi igény esetén vegye fel a kapcsolatot az Uizlettel, ahol vésarolta a terméket vagy az aldbbi
elérhetGségek egyikén:

SPAR Magyarorszag Kereskedelmi Kft., H-2060 Bicske, SPAR Gt 0326/1. hrsz.

E-mail: info@spar.hu

A gyarté értékhatartdl fiiggetleniil 3 éves jotdllast biztosit a jelen jotallasi jegyben emlitett Simpex
termékekre, amennyiben a termékhez tartozé haszndlati és kezelési Gtmutatdsoknak megfelelGen,
azokat betartva hasznéljak 6ket.

A jotallasbdl ereds jogok a jotallasi jeggyel érvényesithetGek, amelynek nem tehetd feltételévé a
fogyasztasi cikk felbontott csomagoldsdnak a fogyaszt6 dltali visszaszolgdltatasa. A jotallasi jegy
fogyaszté rendelkezésére bocsatdsanak elmaradasa esetén a szerzddés megkotését bizonyitottnak kell
tekinteni, ha az ellenérték megfizetését igazold bizonylatot - az altaldnos forgalmi adérél sz616 térvény
alapjan kibocsatott szamlat vagy nyugtat - a fogyaszté bemutatja. Ebben az esetben a jétallashol eredd
jogok az ellenérték megfizetését igazol6 bizonylattal érvényesithetSek.

A villalkozas a megfelel§ jotallasi jegyet elektronikus dton is atadhatja a fogyaszté részére. A
fogyaszté részére elektronikusan atadott szamla jotdllasi jegyként akkor fogadhaté el, ha tartalma
megfelel e rendelet jétallasi jegyre vonatkoz6 elGirdsainak is. A vallalkozés a j6tallasi jegy elektronikus
Gton vald atadasdra legkésGbb a termék atadasit vagy tizembe helyezését kovetS napon kételes.
Ha a vallalkozés a jotéllasi jegyet elektronikus dokumentumként nem kozvetlen megkiildéssel adja
at, hanem letoltést biztosité elérési cim formdjaban bocsatja azt a fogyaszt6 rendelkezésére, akkor
az elektronikus jotdllasi jegy letdlthetGségét a jotallasi id6 végéig nem sziintetheti meg, a letoltési
cim elérhetGségét biztositania kell. A véllalkozas a jotallasi jegy elektronikus Gton torténd ataddsara
legkésébb a termék dtadasat vagy tizembehelyezését kovetd napon koteles.

A gyarté a vasarlds idépontjatél szamitva garantdlja, hogy a termékek kivitelezésbeli hibaktdl
mentesek, a jotalldsi hatdridd a fogyasztasi cikk fogyasztd részére torténd atadds napjaval kezdddik.
Ha a fogyaszt6 a fogyasztasi cikket az ataddstdl szamitott hat hénapon tdl helyezteti Gizembe, akkor a
jotallasi hatarid6 kezd6 id6pontja a fogyasztasi cikk dtadasanak napja.

A jotallasbol eredd jogokat a fogyasztasi cikk tulajdonosa érvényesitheti, feltéve, hogy fogyaszténak
mindsiil. A jotallasi idén belili meghibdsodas esetén, amennyiben a hiba jétallas keretébe tartozik, a
vasarlé elsGsorban — vélasztdsa szerint - kijavitast vagy kicserélést kovetelhet kivéve, ha a valasztott
igény teljesitése lehetetlen, vagy ha az a gydrténak vagy a forgalmazénak (egydittesen: ,vallalkozas”) a
masik igény teljesitésével Gsszehasonlitva ardnytalan tobbletkoltséget eredményezne, vagy

— a vételar ardnyos leszallitdsat igényelheti, vagy

— a hibat a vdllalkozas koltségére maga kijavithatja vagy mdssal kijavittathatja, vagy a szerz&déstdl
elallhat, ha a forgalmazé vagy a gyarté a kijavitast vagy a kicserélést nem vallalta, illetve, ha e
kotelezettségének megfelel6 hataridén beliil a fogyasztd érdekeit kimélve nem tud eleget tenni, vagy
ha a fogyaszténak a kijavitdshoz vagy kicseréléshez f(iz6d6 érdeke megsziint, vagy ha a gyarté vagy
a forgalmazd nem tett eleget a jogorvoslatnak a fogyaszté érdekeit kimél& médon. Jelentéktelen hiba
miatt elallasnak nincs helye.

A fogyaszté a kijavitas iranti igényét valasztasa szerint a vallalkozds székhelyén, barmely telephelyén,
fidktelepén és a vallalkozds dltal a jétallasi jegyen feltlintetett javitészolgdlatndl kozvetlenil is
érvényesitheti.
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GARANCIA ES UGYFELSZOLGALAT

A fogyaszté a valasztott jogarél mdsikra térhet at. Az attéréssel okozott koltséget koteles a
vallalkozédsnak megfizetni, kivéve, ha az attérésre a vallalkozas adott okot, vagy az attérés egyébként
indokolt volt.

Ha a fogyasztd a termék meghibasoddsa miatt a vasarlastdl (izembe helyezéstSl) szamitott harom
munkanapon belll érvényesit csereigényt, a gyartd vagy a forgalmazé (véllalkozds) nem hivatkozhat
aranytalan tobbletkoltségre, hanem koteles a terméket kicserélni, feltéve, hogy a meghibdsodas a
rendeltetésszer( hasznalatot akadalyozza.

A jogosult a hiba felfedezése utan késedelem nélkiil koteles a hibat a forgalmazéval vagy a gyartéval
(vallalkozas) kozolni.

A kijavitast vagy kicserélést — a termék tulajdonségaira és a fogyaszté dltal elvarhaté rendeltetésére
figyelemmel — megfelel& hataridén beliil, a fogyaszt6 érdekeit kimélve kell elvégezni. A véllalkozasnak
torekednie kell arra, hogy a kijavitast vagy kicserélést legfeljebb tizendt napon beliil elvégezze. Ha
a kijavitas vagy a kicserélés idGtartama a tizent napot meghaladja, akkor a vallalkozds a fogyasztét
tajékoztatni koteles a kijavitds vagy a csere varhaté idStartamardl. A tdjékoztatds a fogyasztd elGzetes
hozzajaruldsa esetén, elektronikus Gton vagy a fogyaszté altali atvétel igazolasdra alkalmas mas
médon torténik.

A kijavitds soran a termékbe csak uj alkatrész keriilhet beépitésre.

Nem szamit bele a jotallasi id6be a kijavitdsi id6nek az a része, amely alatt a fogyaszté a terméket
nem tudja rendeltetésszerlien haszndlni. A jotdllasi id6 a terméknek vagy a termék részének
kicserélése (kijavitdsa) esetén a kicserélt (kijavitott) termékre (termékrészre), valamint a kijavitas
kovetkezményeként jelentkezé hiba tekintetében Gjbdl kezd&dik.

A jotallasi kotelezettség teljesitésével kapcsolatos koltségek a gyartét / forgalmazot (vallalkozast)
terhelik.

A jotallds nem érinti a fogyasztd jogszabalybdl eredd — igy kiillonosen kellék- és termékszavatossagi,
illetve kartéritési — jogainak érvényesitését.

Fogyaszt6i jogvita esetén a fogyaszté a megyei (f6varosi) kereskedelmi és iparkamardk altal mikodtetett
békéltets testiilet eljardsat is kezdeményezheti.

Ha a gyarté / forgalmazé (vallalkozas) jétéllasi kotelezettségének a fogyaszté dltal érvényesiteni kivant
jogatél eltéré médon tesz eleget, ennek indokat a jegyzékonyvben meg kell adni.

Ha a fogyaszt6 szavatossagi és jotallasi igényének megitélésére szakvélemény beszerzése sziikséges, a
szakvélemény kotelez6 elemeit a 19/2014.(1V.29:) NGM rendelet melléklete tartalmazza.

Ha a gyarté6 / forgalmazé (vallalkozds) a fogyaszté szavatossdgi vagy jotallasi igényének
teljesithetSségérdl annak bejelentésekor nem tud nyilatkozni, dlldspontjarél — az igény elutasitasa
esetén az elutasitds indokdrdl és a békéltets testiilethez fordulas lehetségérdl is — 6t munkanapon
beliil, igazolhat6 médon kételes értesiteni a fogyasztot.

A vallalkozas mentesiil a jotallasi kotelezettség aldl, ha bizonyitja, hogy a meghibasodas nem
rendeltetésszer(i haszndlatbdl, a természetes elhasznalédasbdl, a megfelel§ karbantartds hidanyabdl,
balesetbdl, téves hasznalatbdl, szandékos karokozasbol, kereskedelmi haszndlatbdl szarmazd karokra,
és/vagy a gyartén kiviili mas fél dltal okozott kdrokra vezethet§ vissza.

A villalkozas mentesiil a jotallasi kotelezettség aldl, ha bizonyitja, hogy a meghibasodas nem
rendeltetésszerl hasznélatbdl, és/vagy karcoldsokra, horzsoldsokra, valamint mas jellegti, a hasznalati
Gtmutatotol eltérd, helytelen, rendeltetésellenes hasznalatra vezethet§ vissza. A jotdllasi igény
jelen jotallasi jeggyel érvényesithet. J6tallasi jegy hidnydban, ha a fogyaszté jotallasi igényt kivan
érvényesiteni, a fogyasztéi szerz6dés megkotését bizonyitottnak kell tekinteni, ha a fogyaszt6
bemutatja az ellenérték megfizetését igazold bizonylatot.

Ez a jétéllas nem befolydsolja a fogyasztd torvényes jogait az Eurépai Unién beliil.
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SADRZAJ S

BASIC

Postovani kupce!

Cestitamo Vam na kupniji ovog SIMPEX proizvoda. Kao i svi proizvodi SIMPEX-a i ovaj
proizvod je razvijen na temelju najnovijih tehnickih spoznaja i proizveden uz uporabu
pouzdanih i modernih elektri¢nih/elektronickih komponenti. Prije nego uredaj stavite u
pogon, obavezno odvojite nekoliko minuta i pazljivo procitajte sljedec¢e upute za uporabu.
Pazljivo procitajte sljedece upute za rukovanje prije nego upotrijebite proizvod, kako biste
izbjegli Stete koje bi mogle nastati zbog gresaka u rukovanju. Posebnu pozornost obratite na
sigurnosne napomene. Kada ovaj uredaj dajete trecoj osobi ne zaboravite joj dati i ove upute
za rukovanje.

Najljepse hvalal

SIGURNOSNE NAPOMENE ... 39
MJERE OPREZA ...t 41
MJERE OPREZA PRIJE VAKUMIRANJA . ...ooiiiiiiiiiiiiiiiciceesccce 42
SVOJSTVA PROIZVODA ...t 42
MOGUCNOSTI UPORABE (1) .o 42

MOGUCNOSTI UPORABE (2) .

OPIS PROIZVODA.... .43
OPIS FUNKCIJE ........ ... 45
PROBLEMI | RJESENJA ......oooooiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 45
SAVJET ZA RECEPT ..o 47
TEHNICK]I PODACH ..o 47
JAMSTVO ..ot 48
SERVISNA SLUZBA ..o 49
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SIGURNOSNE NAPOMENE

OPCI SAVJETI

e Prije vakumiranja kuhinjskim papirom obrisite
mokrenamirniceinamirnicekojesadrze vodukako
biste uklonili visak tekucine. Po potrebi omotajte
prianjaju¢om folijom ili stavite u jednokratnu
plasticnu vrecCicu pa zatim vakuumirajte.
=> Ako u uredaj ude primjerice juha (voda i ulje),
uredaj se moze pokvariti.

e Vrste povrca jaka mirisa (posebno cesnjak, dumbir,
lukitd.) i svjeze zapakiraneispremljene namirnice.
= Ovdje je moguce napuhavanje plasticne
vrecice zbog ispustanja plinova.

* Za vakumiranje upotrebljavajte posebne plasticne

vrecice za vakumiranje. ®
UPOZOREN]JA
e Djeca od 8 godina i starija i osobe smanjenih
tjelesnih, senzorickih ili umnih sposobnosti

kao i osobe nedovoljna iskustva i znanja smiju
upotrebljavati ovaj uredaj samo ako su pod
nadzorom ili ako su dobili upute o tome kako
sigurno upotrebljavati uredaj te ako razumiju
opasnosti koje pri tome prijete. Djeca se ne smiju
igrati s uredajem. Djeca ne smiju bez nadzora
Cistiti uredaj niti obavljati njegovo odrzavanje.

e Ako je priklju¢ni mrezni kabel uredaja ostecen,
mora ga zamijeniti proizvodac ili njegova servisna
sluzba ili druge stru¢no kvalificirane osobe kako
bi se izbjegle opasnosti.

39
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SIGURNOSNE NAPOMENE

e Mrezni utika¢ nikada ne dodirujte mokrim
rukama!

e Prije CisCenja uredaja uvijek prvo izvucite mrezni
utikac. Upotrebljavajte mekanu krpu s blagim
sredstvom za ciScenje.

e Zahvate na uredaju smiju obavljati samo
kvalificirani stru¢njaci. Uredaj upotrebljavajte
samo namjenski.

e Uredaj upotrebljavajte samo na suhom i ¢istom
mjestu. Ako je vlaga u zraku visoka ili ako je
u okolini prisutno posebno mnogo prasine,
moguce su smetnje u radu.

e Uvjeritesedamreznauti¢nicakojuupotrebljavate

® odgovara tehnickim podatcima uredaja.

e Djeca ne smiju dirati uredaj.

e Prije zagrijavanja zavarenih namirnica u
mikrovalnoj pecnici obvezno razrezite vrecicu
kako biste omogucili izmjenu zraka.

e Uredaj nemojte tresti, bacati niti udarati.

e Uredaj nikada nemoijte postavljati u blizinu
plinskih peci niti radijatora.

e Ako ga dulje ne upotrebljavate ili u slucaju
nevremena, izvucite mrezni utikac iz uti¢nice!
*Po mogucnostl nemojte u jednu uti¢nicu

ukljucivati vise od jednog uredaja.
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MJERE OPREZA

¢ Namirnice koje sadrze vodu
Ako namirnice sadrze mnogo vode (kasa, svjeza hrana, svjeze pripremljena jela itd.), pri
vakumiranju se moze usisati tekucina i ostetiti uredaj. Kuhinjskim papirom skupite nakupljenu
tekucinu ili namirnicu dodatno zapakirajte u plasticnu vrecicu ili prianjajucu foliju kako biste je
zatim vakumirali. Namirnice koje sadrze mnogo vode treba zamrznuti prije vakumiranja.

Praskaste namirnice

Ako vakumirate namirnice u prahu (npr. brasno od Zitarica ili druge namirnice sitnog zrnja),
postoji opasnost da pri vakumiranju nastane sitna prasina i da se udahne. Takve namirnice prije
vakumiranja dodatno valja staviti u jednokratnu plasti¢nu vrecicu.

¢ Napomene za zrelo voce i povrée
Neke vrste voca i povréa koje vise nisu sasvim svjeze (npr. krastavci ili tikve) u vakumiranom
pakiranju razvijaju plinove i ispustaju sokove zbog kojih paketi¢ moze nabubriti.
- Vakumirano povrée moze se drzati maksimalno 2 tjedna.

¢ Tekuce namirnice
Tekuée namirnice (npr. juha od mesa, pripravak od krastavaca itd.) ne smiju se vakumirati. U
tom je slu¢aju bolje samo zavariti vrecicu. Pri zavarivanju teku¢ih namirnica dobro je uredaj za
zavarivanje postaviti dosta iznad razine tekucine. Za to uredaj mozete staviti na povisenu podlogu
(npr. knjigu).

e Zavarene namirnice (osim suhih)
| vakumirane i zavarene namirnice treba Cuvati u hladnjaku ili zamrzivacu. To ne vrijedi za suhe

namirnice. @

Mikrovalna pecnica
Ako u mikrovalnu pecnicu Zelite staviti namirnicu koja se nalazi u vakumiranoj i/ili zavarenoj
vrecici, prvo probodite vrecicu kako biste omogucili izmjenu zraka.

Trajna uporaba uredaja
Preduga uporaba uredaja za vakumiranje i zavarivanje moze uzrokovati pregrijavanje. Radite
stanke kako bi se uredaj mogao ohladiti.

¢ Vruce namirnice
Namirnice koje se pripremaju vruce pustite da se ohlade prije zavarivanja kako biste izbjegli
opasnost od opeklina.

Neupotrebljavani uredaj za zavarivanje vrecica
Ako ga ne upotrebljavate, uredaj za zavarivanje vrelica ostavite s otvorenim (deblokiranim)
poklopcem.
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MJERE OPREZA PRIJE VAKUMIRANJA

* Sav od zavarivanja na vrecici mora izgledati ravnomjerno i bez prekida prolaziti slijeva nadesno. U
slu¢aju nepravilnosti moZete ponoviti postupak zavarivanja (ru¢no/automatski).

e Vakumiranje i zavarivanje vredice moguce je samo ako je poklopac blokiran. Ako je vrecica
pogresno umetnuta, mogu se pojaviti propustanja i moze se dogoditi da se ne stvori pravi vakum
tako da crpka nastavi s radom. Pritisnite gumb za prekid kako biste zaustavili postupak.

SVOJSTVA PROIZVODA

Ovaj je proizvod kombinirani uredaj za vakumiranje i zavarivanje vrecica za uporabu u kucanstvu.
¢ Ima elektricnu, kompaktnu vakumsku pumpu koja radi tiho i uz nisku razinu vibracija.
e Ovaj uredaj moze vakumirati i zavarivati vrecice do Sirine od 280 mm.

MOGUCNOSTI UPORABE (1)

Izrada vrecica od materijala u roli:

1. Otvorite grani¢nik za vrecicu pa u nj umetnite foliju. Foliju odreZite na Zeljenu duljinu.

. Od materijala u roli mozete izradivati vrecice razlicite duljine.

. Uticanje elektricnog napajanja i polaganje folije na vrpcu za zavarivanje.

. Poklopac na krajevima uredaja objema rukama ¢vrsto pritisnite prema dolje tako da se blokada
uglavi. Pritisnite samo gumb za zavarivanje (Seal only). Zasvijetlit ¢e crveni LED prikaz koji ¢e vam
pokazati da se automatski izraduje Sav od zavarivanja.

. Nakon $to se crvena LED dioda ugasi, pritisnite gumbe za oslobadanje na objema stranama pa
uklonite vrecicu.

AW N

w1

Napomena: Pri pritiskanju bocnih gumbi za blokiranje poklopca mora se cuti jasan skljocaj. To
pokazuje da se poklopac ispravno uglavio.
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MOGUCNOSTI UPORABE (2)

Vakumiranje:

1. Prikljucite elektri¢no napajanje i otvorite poklopac.

2. Gornju stranu vrecice u kojoj se nalaze namirnice poloZite na vrpcu za zavarivanje uredaja.
= Vrecicu nemojte napuniti vise od 3.

3. Poklopac pritisnite prema dolje tako da se uglavi na oba kraja. Pritisnite gumb za automatsko
vakumiranje i zavarivanje (Vacuum & Seal). Vakuumirajte i zavarite u jednom radnom koraku.
Vakumska ¢e se crpka pokrenuti, a zrak iz vredice isisati.

4. Nakon 8to se postigne odredeni podtlak, ugasit Ce se zeleni prikaz, a vakumska e se crpka iskljuciti.
Sada ¢e zasvijetliti crveni prikaz i pokazati da je postupak zavarivanja automatski zapoceo.

5. Kada se ugasi i crveni prikaz, zavr$eno je usisavanje i zavarivanje.

- Postupak u svakom trenutku mozete prekinuti aktivacijom gumba za prekid (Cancel).

6. Na kraju pritisnite gumbe za oslobadanje na lijevoj i desnoj strani uredaja. Poklopac je ponovno
deblokiran i moze se otvoriti. Izvadite vakumiranu i zavarenu vrecicu.

- Preporucujemo da upotrebljavate posebne vrecice za vakumiranje. One su prikladne za sve vrste
vakumskog pakiranja: svjeze povrée, meso, zacini, gotova jela, keksi, susena hrana, susena riba,
manji predmeti itd.

OPIS PROIZVODA

Upravljacki elementi

Poklopac

Prikaz zavarivanja

Gumb za zavarivanje (Seal)

Gumb Prekid (Cancel)

Vakumiranje i zavarivanje (Vacuum & Seal)
Prikaz crpke

Noge (silikonska guma)

NSO kR WN =
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Unutarnja strana

1 2 3

7 6

8
1 Blokada lijevo 7 Plasti¢ni zaustavljac
2 Hvataljka 8 Brtva
3 Blokada desno 9 Gumb za oslobadanje
4 Usisnikanal 10 Brtva
5 Gumb za oslobadanje 11 Rub Sava od zavarivanja
6

@ Vrpca za zavarivanje

Straznja strana

1 Granic¢nik za vrecicu uklj. noz

44
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OPIS FUNKCIJE

Upravljacki gumbi:

e Zeleni gumb ,Vacuum & Seal”: Pokrece funkcije vakumiranja i zatim zavarivanja.
¢ Crveni gumb ,Seal”: Samo zavarivanje
e Sivi gumb ,Cancel”: Zavrsavanje svih funkcija, mirovanje

LED prikazi:

¢ Svijetli zelena LED dioda: Vakumska pumpa radi.
¢ Svijetli crvena LED dioda: Zatvaranje (zavarivanje).

Prikazi rada:

¢ Ako pritisnete crveno oznaceni gumb, ukljucit ¢e se samo vrpca za zavarivanje i umetnuta ée se
folija zavariti. Vrpca za zavarivanje automatski ¢e se ugasiti nakon 5 sekundi pa ce se ugasiti i
crvena LED dioda. Uredaj se ponovno nalazi u stanju pripravnosti (mirovanje).

e Ako pritisnete zeleno oznaceni gumb, obavit ¢e se automatsko vakumiranje i zavarivanje. Prvo
Ce se pokrenuti vakumska pumpa, a zelena LED dioda zasvijetliti. Uredaj ¢e automatski iskljuditi
vakumsku pumpu ¢im se postigne dovoljan podtlak (Citav zrak iz vrecice usisan, gasi se zelena LED
dioda). Nakon toga ce se vrecica automatski zavariti (zasvijetlit ¢e crvena LED dioda). Po zavrsetku
postupka zavarivanja (nakon otprilike 5 sekundi, gasi se crvena LED dioda) postupak je zavrsen i
uredaj se vraca u stanje pripravnosti (mirovanje).

¢ Nakon svakog postupka zavarivanja pricekajte 15 sekundi (vrijeme hladenja) prije nego Sto

ponovno upotrijebite funkcije zavarivanja.

Ako upotrebljavate posebne vrecice za vakumiranje (280 mm x 300 mm), smijete ih napuniti samo

do otprilike dvije trecine (2/3), a Citav postupak vakumiranja i zavarivanja trebao bi zavrsiti za

manje od 25 sekundi.

Za (prijevremeno) zavrsavanje svih funkcija pritisnite sivo oznaceni gumb. Uredaj ¢e odmah prijeci

u stanje pripravnosti (mirovanje).

PROBLEMI | RJESENJA

Moguce smetnje funkcije i savjeti za uklanjanje pogresaka:

Problem Pomo¢

Uredaj ne radi. Mrezni utikac utaknite u uti¢nicu.

Mrezni kabel neispravan, valja ga zamijeniti.

Iskljucenje zbog trajnog rada.

Zavarivanje Koso umetnuta ili savijena folija ne moze se pravilno zavariti.
ne funkcionira.

Ako je pritisak na poklopac preslab, zavarivanje sava na vredici nece
uspjeti. Provjerite uglavljuje li se blokada ispravno.

Provjerite zasvijetli li crvena LED dioda nakon $to pritisnete crveni gumb.

Provjerite je li vrpca za zavarivanje ostecena.

SIMPEX Basic Vakuumierer 25328 2021-10.indd 45 @ 11.10.21 18:41



®

PROBLEMI | RJESENJA

Problem

Pomoc¢

Namirnica se ne
moze vakumirati.

Uvjerite se da je rub plasti¢ne vrecice ravnomjerno polozen izmedu
brtvenih vrpci.

Folija na rubu vrecice mora biti glatka i poloZzena u uredaj bez nabora.

Provjerite jesu li Siljasti ili ostri dijelovi uzrokovali pukotinu na foliji.

Uvjerite se da vrecica nije prekomjerno napunjena
(maksimalno % sadrzaja).

Provjerite je li usisno okno blokirano.

Provjerite bi li bile bolje posebne vrecice za vakumiranje.

Provjerite jesu li gornja i donja strana brtve netaknute.

Provjerite radi li ventil vakuma.

Postujte vrijeme ¢ekanja izmedu dvaju postupaka vakumiranja
(25 sekundi).

Hrana se ne moze
vakumirati - provjerite
brtvenu traku:

1. Otvorite gornji poklopac kao na str.9, 20, 31, 44, 55

2. Provjerite je li traka za brtvljenje (dio 8 i 10 na stranici 9, 20, 31, 44, 55)
ispravno pri¢vrscena, te da nije deformirana

3. Ako traka za brtvljenje nije pravilno pri¢vri¢ena, paZzljivo je izvucite (dio
8 i 10 na stranici 9, 20, 31, 44, 55), potom je njezno ponovo pricvrstite
na izvorno mjesto. (Izbjegavajte pritiskanje traka za brtvljenje jer to moze
uzrokovati deformaciju)

4. Prije rada, provjerite je li ulaz u plasti¢nu vre¢icu umetnut u unutarnji
prostor podrucja vakumiranja. Istovremeno pritisnite lijevu i desnu
stranu, provjerite jesu li poklopci dobro zakljucani (Cut ¢ete zvuk
,zakljuCavanja®), zatim zapocnite funkciju vakumiranja.

5. Ako i dalje ne moze vakumirati, moze do¢i do deformiranja traka.
Izvadite trake za brtvljenje (dio 8 i 10 na stranici 9, 20, 31, 44, 55), i
stavite ih na stol 2-3 sata kako bi se oporavile, a zatim ih njezno ponovo
pri¢vrstite na izvorno mjesto.

Vredica je nakon
vakumiranja
lagano propusna.

Predmete ostrih bridova prvo omotajte drugom folijom pa zatim zavarite u
vrecicu za vakumiranje.

Uobicajene plasti¢ne vrecice za kuc¢anstvo mogu biti pretanke. Upotrijebite
deblje vrecice za vakumiranje.

Namirnice u zatvorenoj vre¢ici mogu razvijati plinove tako da cete dobiti
dojam da vrecica propusta.
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SAVJET ZA RECEPT

Losos sous vide

Losos sous vide znaci kuhanje na niskoj temperaturi u vrecici pod vakumom - na taj nacin losos
postane doista pravi doZivljaj za nepce.

Sastojci:

4 kom. fileta lososa, bez kozZe

1 prstohvat morske soli

1 prstohvat crnog papra u zrnu
1 mlaz soka od limuna

2 nasjeckane stabljike kopra

2 nasjeckane grancice timijana
2 jusne Zlice maslinova ulja

Priprema:

1. File lososa (otprilike 180 grama po komadu - debljine 3 cm) prvo operite, osusite kuhinjskim
ru¢nikom i ocistite od kosti.

2. Sada napravite marinadu od maslinova ulja, nasjeckanog kopra, soli, papra, soka od limuna i
nasjeckanih grancica timijana pa je utrljajte u filete ribe.

3. Nakon toga filete (i marinadu) stavite u vrecicu za vakumiranje SIMPEX - poloZite jedan pored
drugog, ne jedan na drugog - vakumirajte pa vrecicu kuhajte 30 minuta na 52 stupnja u uredaju za
sous vide ili u kuhalu na paru.

4. Nakon kuhanja filete ribe izvadite iz vrecice i servirajte - kao prilog je prikladan gratinirani ili kuhani
krumpir.

TEHNICKI PODATCI

Uredaj za vakumiranje i zavarivanje vreéica

Broj artikla: 25328
Nazivni napon: 220-240V ~ 50 Hz
Nazivna snaga: 110 W

EKOLOSKO ZBRINJAVANJE:

Recikliranje — Europska direktiva 2012/19/EZ

Simbol prikazuje da se proizvod ne smije zbrinuti u otpad zajedno s kucnim

otpadom. Kako bi se sprijecile negativne posljedice za okoli$ i zdravlje ¢ovjeka zbog
I nckontroliranog odlaganja otpada, molimo za odgovorno uklanjanje otpada, kako biste

kroz recikliranje pomogli o¢uvanju okolisa. Iskoristite moguc¢nost odlaganja vaseg starog

istrosenog uredaja u reciklazno dvoriste ili se obratite svom trgovcu od kojeg ste kupili

uredaj. Ovaj moze isti zbrinuti na ekoloski prihvatljiv nacin.
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JAMSTVO

JAMSTVENA IZJAVA

1ZJAVLJUJEMO:

¢ da Ce proizvod u toku jamstvenog roka raditi besprijekorno, ako ga korisnik koristi shodno njegovoj
namjeni i tehnickim uputstvima

¢ da ¢emo na Vas zahtjev, koji ste podnijeli u roku trajanja jamstva, sve kvarove i nedostatke, radi kojih
proizvod ne djeluje, popraviti o vlastitom trosku. To ¢emo uciniti u roku od 45 dana od podnosenja
zahtjeva za popravak. Ako proizvod ne popravimo u navedenom roku, isti ¢emo zamijeniti novim.
Jamstveni rok produzuje se za onoliko koliko traje popravak proizvoda. Jamstvo pocinje te¢i od dana
prodaje na malo, sto se dokazuje ovjerenim jamstvenim listom (naziv i sjediste drustva koje je proizvod
prodalo, pecat, datum prodaje i potpis prodavatelja) uz koji mora biti prilozen originalni racun.
U protivnom, jamstvo nije moguce koristiti.

* Ako je jamstvo Vaseg proizvoda isteklo, popravke obavljamo ugradnjom originalnih dijelova uz naplatu,

ukoliko ste to prehodno odobrili pisanim putem.

Servisno odrzavanije i potrebne rezervne dijelove osiguravamo najmanje 7 godina (vijek trajanja proizvoda)

JAMSTVENI ROK: 36 MJESECI
DAVATEL] JAMSTVA
SPAR Hrvatska d.o.o

@ Slavonska avenija 50, 10 000 Zagreb

Uvjeti jamstva:

* proizvod je namijenjen iskjucivo za kuénu uporabu i svaka uporaba koja se ne moze definirati kao

kucna uporaba ponistava jamstvo i davatelj jamstva ne snosi troskove popravka uredaja

Prodavatelj je duzan o svom trosku prenijeti stvar do servisa i vratiti je kupcu.

Jamstvo ne vrijedi u slijede¢im slucajevima:

kada se ne postuju upute za upotrebu

kada proizvod popravi neovlastena osoba

kada su ugradeni neoriginalni dijelovi

e kvarova nastalih mehanickim oSte¢enjem (udarci nepaznjom kupca, udar groma, strujni udar,
poplava), nemarno koristenje od strane kupca ili ¢is¢enje neodgovaraju¢im (agresivnim) sredstvima,
u kojim slucajevima davatelj jamstva ne snosi troskove popravka uredaja.

KUPON 1 KUPON 2

Pecat prodajnog mjesta Pecat prodajnog mjesta
i potpis i potpis

Datum prodaje: Datum prodaje:
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SERVISNA SLUZBA

CENTRALNI SERVIS ZA HRVATSKU
PUSIC d.o.o.
Vodnjanska 26, 10000 ZAGREB

tel.: 01/3041-801, 3012-802, 3028-226

®

fax.: 01/3041-800
e-mail: administracija@pusic.hr

ZAGREB VIROVITICA VARAZDIN

PUSIC d.o.0. FRUK d.o.0. ELEKTROMEH.OBRT
Vodnjanska 26 Strossmayerova 23 MARKOVIC

tel: 01/3028-226 tel: 033/553-068 K. Filica 9

fax: 01/3041-800

SPLIT

ANDABAKA COM. d.o.o0.

Gunduli¢eva 10
tel: 021/481-401
fax: 021/481-400

S.BROD

BKS d.o.o.
J.J.Strossmayera 29
tel: 035/203-101

tel: 099/212-7360

SISAK

ETC SISAK

Trg 22 lipnja 4f
tel: 044/549-500

RIJEKA POZEGA NOVSKA
EE-KA SERVIS SERVIS ELEKTROHLAD SERVIS SENIOR & JUNIOR

Bastijanova 30
tel: 051/228-401

I. Mazuranica 5
tel: 034/291-125

I. Mestrovica 11
tel: 098/430-530

N. GRADISKA KOPRIVNICA BJELOVAR
FRIGO SERVIS SERVIS KUHAR KODA d.o.o.
Strossmayerova 18 Ludbreski odvojak 14 V. Nazora 14

tel: 035/362-299
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KAZALO

Spostovani kupec!

Prisréno vam Cestitamo ob nakupu tega SIMPEX-ovega izdelka. Kot vsi SIMPEX-ovi izdelki
je bil tudi ta razvit na podlagi najnovejsih tehni¢nih spoznanj in izdelan z uporabo
najzanesljivejsih in najsodobnejsih elektri¢nih/elektronskih sestavnih delov.

Prosimo, vzemite si nekaj minut casa, preden boste zaceli napravo uporabljati in preberite
naslednje navodilo za uporabo.

Prosimo, da pred prvim obratovanjem naprave skrbno preberete to navodilo za uporabo, s
&imer boste preprecili okvare, ki bi nastale zaradi napacne uporabe. Se posebej pazite na
varnostne napotke. Ce boste napravo posredovali tretjim osebam bodite pozorni na to, da jim
boste predali tudi to navodilo za uporabo.

Najlepsa hvala!

VARNOSTNA NAVODILA ......ooviiiimieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 51
PREVIDNOSTNI UKREP ..ot 53
PREVIDNOSTNI UKREPI PRED VAKUUMSKIM PAKIRANJEM ..........cc..oveeen. 54
LASTNOSTIIZDELKA ......oveeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 54
MOZNOSTI UPORABE (1) c..voviieiiiiieiieeieiee st 54
MOZNOSTI UPORABE (2) ..o 54
OPIS IZDELKA ..o 55
OPIS DELOVANIJA ..ot 56
TEZAVE IN RESITVE ..ot 57
NASVET ZA RECEPT .....couvimoeieeeeeeeee oo eeeee e 58
TEHNICNI PODATKL...ocvoeecee e

GARANCIJA IN SERVISNA SLUZBA...

3
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VARNOSTNA NAVODILA

SPLOSNI NASVETI

e Pred vakuumskim pakiranjem morate s kuhinjskim
papirjem popivnati vlago in odstraniti Zivila z
vecjo vsebnostjo vode, da odstranite odvecno
tekoCino. Po potrebi zivila zavijte v folijo za
Zivila ali v plasticno vrecko za enkratno uporabo,
nato jih vakuumsko pakirajte.
> Ce npr. v napravo zaide juha (voda in olje),
lahko to povzroci izpad.

* Zelenjava z mocnim vonjem (predvsem Cesen,
ingver, Cebula itd.) ter sveze zapakirana in
shranjena Zivila.
=> Tukaj je mozno, da plasticna vrecka nabrekne
zaradi izhajanja plinov. ®

e Za vakuumsko pakiranje uporabljajte posebne
plasti¢ne vrecke.

OPOZORILA

e To napravo lahko uporabljajo otroci od 8. leta
starosti naprej ter osebe z zmanjsanimi fizicnimi,
senzoricnimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
s pomanjkanjem izkusenj in znanja, Ce so pod
nadzorom, ali so bile poucene o varni uporabi
naprave in razumejo nevarnosti, do katerih lahko
pride. Otroci se ne smejo igrati z napravo. Otroci
ne smejo brez nadzora Cistiti naprave in izvajati
postopkov vzdrzevanja.

e Ce je napajalni kabel te naprave poskodovan,
ga mora zamenjati predstavnik proizvajalca ali
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VARNOSTNA NAVODILA

njegove servisne sluzbe oz. podobna strokovna
usposobljena oseba, da se izognete nevarnostim.

e Omreznega vtica nikoli ne primite z mokrimi
rokami!

* Pred CiSCenjem naprave vedno najprej izvlecite
omrezni vtiC. Uporabljajte mehko krpo z blago
Cistilno raztopino.

eV napravo lahko posegajo samo strokovno
usposobljene osebe. Napravo uporabljajte samo
za predviden namen.

e Napravo uporabljajte samo v suhem in Cistem
prostoru. Pri visoki zracni vlagi ali v mocno
prasnem okolju lahko pride do motenj v

® delovaniju.

* PrepriCajte se, da uporabljena elektricna vticnica
ustreza tehni¢nim podatkom naprave.

e Otroci se ne smejo dotikati naprave.

e Pred segrevanjem zavarjenih zivil v mikrovalovni
pecCici obvezno prebodite vrecko iz folije, da
omogocite kroZenje zraka.

e Naprave ne tresite, prevracajte ali udarjajte.

e Naprave nikoli ne postavite v blizino plinske
pecice ali radiatorjev.

eOb neurju oz.,, ko naprave dalj casa ne
uporabljate, izvlecite omreZni vtiC iz vtiCnice!

* Po moznosti v eno vticnico prikljucite samo eno
napravo.
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PREVIDNOSTNI UKREPI

Zivila z vegjo vsebnostjo vode

Ce Zivila vsebujejo vegjo kolicino vode (kasa, sveza Zivila, pripravljena Zivila itd.), se med
vakuumskim pakiranjem lahko vsesa tekocina in povzro¢i poskodbo naprave. S kuhinjskim
papirjem popivnajte prisotno tekocino oz. Zivilo zapakirajte skupaj s plasti¢no vrecko ali s folijo
za Zivila in jih nato vakuumsko pakirajte. Zivila z veliko vsebnostjo vode je treba zamrzniti pred
vakuumskim pakiranjem.

Zivila v prahu

Ce vakuumsko pakirate Zivila v prahu (npr. Zitna moka ali druga drobnozrata Zivila), obstaja
nevarnost, da pri sesanju zraka nastane prah, ki se vdihava. Taksna Zivila je treba pred vakuumskim
pakiranjem dodatno zaviti v plasti¢no vrecko za enkratno uporabo.

Navodila za zrelo sadje in zelenjavo

Nekatere vrste sadja in zelenjave, ki niso ve¢ povsem sveze (npr. kumare ali buca), spros¢ajo v
vakuumskem pakiranju zorilne pline in sokove, ki povzrocijo, da vrecka nabrekne.

- Vakuumsko pakirana zelenjava je uporabna najvec 2 tedna.

¢ Tekoca zivila
Tekocih Zivil (kot je npr. mesna juha, pripravki iz kumaric itd.) ni dovoljeno vakuumsko pakirati.
V tem primeru je bolje, da vre¢ko samo zavarite. Pri varjenju tekocih Zivil je koristno, e napravo
za vakuumsko pakiranje in varjenje namestite precej prek gladine tekoCine. V ta namen postavite
napravo na povisano podlago (npr. na knjigo).

¢ Vakuumsko pakirana Zivila (razen posusenih Zivil)
Tudi vakuumsko pakirana Zivila je treba shranjevati v hladilniku ali zamrzovalnem predalu. To ne
velja za posusena zivila.

¢ Mikrovalovna pecica
Ce zelite v mikrovalovni pecici segrevati Zivila, ki so zavarjena in/ali vakuumsko pakirana, najprej
prebodite vrecko, da omogocite kroZenje zraka.

¢ Neprekinjena uporaba naprave
V primeru predolgega neprekinjenega delovanja naprave za vakuumsko pakiranje in varjenje lahko
pride do pregrevanja. Vsake toliko ¢asa prekinite delovanje, da se naprava lahko ohladi.

¢ Vroca zivila
VroCe pripravljena Zzivila se morajo pred pakiranjem najprej ohladiti, da preprecite nevarnost
opeklin.

¢ Neuporabljen vakuumski aparat
Kadar vakuumskega aparata ne uporabljate, ga pustite z odprtim (spros¢enim) pokrovom.
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PREVIDNOSTNI UKREPI PRED VAKUUMSKIM PAKIRANJEM

e Zvar na vrecki mora biti enakomeren in potekati brez prekinitev od leve proti desni strani. V primeru
nepravilnosti lahko postopek varjenja (ro¢ni/samodejni) po potrebi ponovite.

e Sesanje zraka in varjenje vrecke je mozno samo z zaprtim pokrovom. Ce je vretka nepravilno
vstavljena, lahko pride do netesnih mest in ustvarjen ni pravi vakuum, tako da ¢rpalka Se naprej
deluje. V tem primeru pritisnite gumb za prekinitev, da ustavite delovanje.

Ta izdelek je kombinirana naprava za vakuumsko pakiranje in varjenje vreck za uporabo v
gospodinjstvu.

¢ Vgrajeno ima kompaktno elektricno vakuumsko ¢rpalko, ki povzroca malo hrupa in vibracij.

e Omogoca vakuumsko pakiranje in varjenje vreck iz folije do Sirine 280 mm.

Samodejna izdelava vreck iz folije v roli:

1. Odprite prostor za folijo in vanj vstavite folijo. Folijo narezite na Zeleno dolZzino.

2. 1z role s folijo lahko pripravite vrecke razli¢nih dolzin.

3. Prikljucite napajalni kabel v omreZje in folijo polozite na varilni trak.

4. Z obema rokama mocno pritisnite pokrov naprave navzdol, da se zaskoCi zapora. Pritisnite gumb
za varjenje (Seal only). Zasveti rdeca LED-lucka in prikazuje, da se bo samodejno ustvaril zvar.

5. Ko rdeca LED-lu¢ka ponovno ugasne, pritisnite gumba za sprostitev na obeh straneh in odstranite
vrecko iz folije.

Navodilo: Ko pritisnete stranska gumba za blokiranje pokrova, se mora zaslisati glasen zvok klika. To
oznacuje, da se je pokrov pravilno zaskocil.

MOZNOSTI UPORABE (2)

Vakuumsko pakiranje:

1. Prikljucite napajalni kabel v omreZzje in odprite pokrov.

2. Zgornjo stran vrecke, napolnjene z zivilom, polozite na varilni trak naprave.

- Vrecke ne napolnite vec kot %.

. Pokrov pritisnite navzdol, da se oba vogala zaskocita. Pritisnite gumb za samodejno vakuumsko
pakiranje in varjenje (gumb Vacuum & Seal). Sesanje zraka in varjenje se izvede v enem koraku.
Zazene se vakuumska crpalka in zrak se iz vrecke odsesa navzven.

. Ko je dosezen dolocen podtlak, ugasne zelena lucka in vakuumska ¢rpalka se izklopi. Nato sveti
rdeca lucka in prikazuje, da se je samodejno zacel postopek varjenja.

. Ko ugasne tudi rdeca lucka, sta postopka sesanja zraka in varjenja zakljucena.

- Postopek lahko kadarkoli prekinete s pritiskom na gumb za prekinitev (Cancel).

. Za zakljucek pritisnite gumba za sprostitev na levi in desni strani naprave. Pokrov je ponovno
sproscen in se lahko odpre. Odstranite vakuumsko pakirano in zavarjeno vrecko.

- Priporo¢amo, da uporabljate posebne vrecke za vakuumsko pakiranje. Le-te so primerne za vse
vrste vakuumskega pakiranja: sveza zelenjava, meso, zacimbe, pripravljene jedi, piskoti, posusena
zivila, posusene ribe, manjsi predmeti itd.
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OPIS IZDELKA

Upravljalni elementi

Pokrov 7
Lucka za varjenje

Gumb za varjenje (Seal)

Gumb za prekinitev (Cancel)

Vakuumsko pakiranje in varjenje (Vacuum & Seal)
Lucka za ¢rpalko

Noge (silikonska guma)

NSOV hAWN=

7 6
8

1 Zapora levo Plasti¢ni zapori
2 Prijemalo Tesnilo
3 Zapora desno Gumb za sprostitev
4 Sesalni kanal Tesnilo
5 Gumb za sprostitev Rob zvara
6 Varilni trak
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OPIS IZDELKA

Zadnja stran

1 Prostor za folijo z rezilom

Zeleni gumb ,Vacuum & Seal”: Zazene funkciji vakuumskega pakiranja in naknadnega varjenja.
¢ Rdeci gumb ,Seal”: Samo varjenje
Sivi gumb ,Cancel”: Zakljuci vse funkcije, stanje pripravljenosti

e Zelena LED sveti: vakuumska ¢rpalka deluje.
Rdeca LED sveti: pakiranje (varjenje).

Ko pritisnete rde¢e oznac¢en gumb, se vklopi samo varilni trak in zavari vstavljeno folijo. Po 5
sekundah se varilni trak samodejno izklopi, rdeca LED pa ugasne. Naprava se ponovno nahaja v
stanju pripravljenosti (Stand-by).

Ko pritisnete zeleno oznacen gumb, se izvede samodejni postopek vakuumskega pakiranja in
varjenja. Najprej se zazene vakuumska Crpalka in zasveti zelena LED. Naprava samodejno izklopi
vakuumsko ¢rpalko takoj, ko je dosezen zadosten podtlak (iz vrecke je odsesan ves zrak, zelena
LED ugasne). Nato se vrecka samodejno zavari (zasveti rdeca LED). Po zaklju¢enem postopku
varjenja (po priblizno 5 sekundah, rde¢a LED ugasne) je postopek zakljucen in naprava se ponovno
preklopi v stanje pripravljenosti (Stand-by).

e Po vsakem postopku varjenja pocakajte 15 sekund (Cas ohlajanja), Sele nato lahko ponovno
uporabite funkcijo varjenja.

Ce uporabljate posebne vrecke za vakuumsko pakiranje (280 mm x 300 mm), jih lahko napolnite
do najvec¢ dveh tretjin (2/3), celoten postopek vakuumskega pakiranja in varjenja pa mora biti
zakljucen v manj kot 25 sekundah.

S pritiskom na sivo oznac¢en gumb zakljucite vse funkcije (tudi predc¢asno). Naprava se nato takoj
preklopi v stanje pripravljenosti (Stand-by).
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TEZAVE IN RESITVE

MozZne motnje v delovanju in nasveti za odpravljanje napak:

Tezava

Naprava ne deluje.

Omrezni vti¢ prikljucite v vti¢nico.

Napajalni kabel je okvarjen, potrebna je zamenjava.

Izklop zaradi neprekinjenega delovanja.

Varjenje ne deluje.

Posevno vstavljena ali prepognjena folija se ne more pravilno zavariti.

Pri premajhnem pritisku na pokrov je varjenje vrecke neuspesno. Preverite,
Ce se je zapora pravilno zaskocila.

Preverite, Ce po pritisku na rde¢ gumb zasveti rdeca LED.

Preverite, Ce je varilni trak morda poskodovan.

Zivila ni mozno

vakuumsko pakirati.

Prepricajte se, da je rob plasti¢ne vrecke enakomerno vstavljen med
tesnilna trakova.

Folija na robu vrecke mora biti gladko in brez meckanja vstavljena v
napravo.

Preverite, Ce so konicasti ali ostrorobi deli povzrocili razpoko v foliji.

Prepricajte se, da vreCka ni prenapolnjena (najvec ¥ vsebine).

Preverite, Ce je sesalni kanal blokiran.

Preizkusite, ¢e so posebne vrecke za vakuumsko pakiranje primernejse.

Preverite, Ce sta zgornja in spodnja stran tesnila neposkodovani.

Preverite, Ce vakuumski ventil deluje.

Upostevajte potrebno pavzo med dvema postopkoma vakuumskega
pakiranja (25 sekund).

Hrane ni mogoce
vakuumirati —
preverite

tesnilni trak:

1. Odprite zgornji pokrov, kot je prikazano na straneh 9, 20, 31, 44, 55

2. Preverite, ali je tesnilni trak (komponenti 8 in 10 na straneh 9, 20, 31,
44, 55) pravilno pritrjen in da ni poskodovan

3. Ce je tesnilni trak napa¢no pritrjen, potem tesnilna trakova (komponenti
8 in 10 na straneh 9, 20, 31, 44, 55) previdno odstranite, nato pa ju
nezno ponovno pritrdite na prvotno mesto. (Izogibajte se pritiskanju
tesnilnih trakov, saj ju lahko tako poskodujete)

4. Pred uporabo se prepricajte, da je vhod plasti¢ne vrecke vstavljen v
notranji prostor obmocja za vakuumiranje. Hkrati pritisnite na levi in
desni strani in se prepricajte, da je pokrov trdno zaklenjen (slisal se bo
zvok ,zaklepa®”), nato pa zazenite funkcijo vakuumiranja.

5. Ce vakuumiranje $e vedno ni mogoce, sta morda trakova poskodovana.
Odstranite tesnilna trakova (komponenti 8 in 10 na straneh 9, 20, 31,
44, 55) in ju za 2 do 3 ure polozite na mizo, nato pa ju nezno ponovno
pritrdite na prvotno mesto.
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TEZAVE IN RESITVE
Tezava Pomoc¢
Po postopku Predmete z ostrimi robovi najprej ovijte z drugo folijo in jih nato zavarite v
vakuumskega vrecko za vakuumsko pakiranje.

pakiranja vrecka

; Obicajne plasti¢ne vrecke so lahko pretanke. Uporabljajte debelejse vrecke
ne tesni povsem.

za vakuumsko pakiranje.

Zivila lahko v zaprtih vre¢kah sproscajo pline, tako da dobimo vtis, da
vrecka ne tesni.

NASVET ZA RECEPT

Losos ,sous vide”

Losos ,sous vide” pomeni kuhanje pri nizki temperaturi v vrecki za vakuumsko pakiranje - losos
postane absolutno doZivetje okusa.

Sestavine:
* 4 fileji lososa, brez koze e 2 stebli kopra, nasekljani
* 1 $c¢epec morske soli e 2 vejici timijana, nasekljani

* 1 $c¢epec ¢rnega popra v zrnu ® 2 Zlici oli¢nega olja
e 1 stisk limoninega soka

Priprava:

1. Najprej operite fileje lososa (priblizno 180 g na kos - 3 cm debele), osusite s kuhinjskim papirjem in
odstranite morebitne kosti.

2. Nato pripravite marinado iz olj¢nega olja, narezanih stebel kopra, soli, popra in narezanih vejic
timijana ter z marinado natrite fileje lososa.

3. Nato fileje (vkljuc¢no z marinado) vstavite v vrecke SIMPEX za vakuumsko pakiranje, jih poloZite
enega poleg drugega, ne enega nad drugim, jih vakuumsko pakirajte in vrecke za 30 minut kuhajte
pri 52 °C v napravi ,sous vide” ali v parnem kuhalniku.

4. Fileje lososa po zakljucenem postopku kuhanja vzemite iz vrecke in postrezite - kot priloga je
primeren gratiniran krompir oz. tudi slani krompir.

TEHNICNI PODATKI

Naprava za vakuumsko pakiranje in varjenje

Stevilka artikla: 25328
Nazivna napetost: 220-240V ~ 50 Hz
Nazivna moc: 110 W

OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE

Recikliranje — evropska Direktiva 2012/19/ES

Ta simbol prikazuje, da izdelka ni dovoljeno odstranjevati skupaj z gospodinjskimi

odpadki. Za preprecitev skode na okolju in Skode za zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega
B odstranjevanja odpadkov odstranite izdelek odgovorno in podpirajte trajnostno

recikliranje virov. Za odstranjevanje vase stare naprave uporabite uradna zbiralisca

odpadkov oz. se obrnite na prodajalca, pri katerem ste kupili napravo. Le-ta lahko

poskrbi za okolju prijazno odstranjevanje naprave.
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GARANCIJA IN SERVISNA SLUZBA

Naziv izdelka:

Tip izdelka:
Garancijska doba: 36 mesecev
Podpis in zig prodajalne Datum prodaje

1. SPAR Slovenija d.o.o. prevzema obveznosti dane v garancijskem listu.

2. Garancijski rok znasa 36 mesecev in zacne teci od dne izroCitve blaga.

3. Garancijski list velja na obmocju Republike Slovenije.

4. S tem garancijskim listom SPAR Slovenija d.o.o. jam¢i, da bo proizvod v garancijskem roku, ob
normalni in pravilni uporabi, kot je navedeno v navodilih za uporabo, brezhibno deloval in se
obvezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih v primernem roku odstranili
pomanjkljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi.

5. Kupec je dolzan okvaro priglasiti pooblas¢enemu servisu in/ali izdelek dostaviti v trgovino.

6. Kupec je dolzan predloziti pooblas¢enemu servisu potrjen garancijski list in dokaz o nakupu (racun).

7.V primeru, da proizvod popravlja nepooblasceni servis ali tretja oseba, kupec naknadno ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

8. V kolikor proizvoda, ki je v garancijski dobi ni mogoce popraviti v roku 45 dni, ga je prodajalec
dolzan zamenjati za novega ali vniti placani znesek.

9. Garancija ne izkljuCuje pravic potrosnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

10. Dajalec garancije zagotavlja vzdrzevanje blaga, nadomestne dele in priklopne aparate, skladno z
dolocili veljavne zakonodaje oz. e 9 (devet) let po izteku garancijskega roka.

Pooblasceni servis:
SerVic d.o.o.

Celovska cesta 492
SI-1210 Ljubljana Sentvid

Tel: 01/60 10 150
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Herkunftsland / Paese di provenienza /

Szarmazasi orszag / Zemlja podrijetla / Drzava izvora:
China / Cina / Cina / Kina / Kina / Kitajska

Importeur / Importato da / Importér /

Uvoznik / Uvoznik:

SIMPEX Import Export GmbH,

Europastralle 3, 5015 Salzburg, Osterreich

Forgalmazé: SPAR Magyarorszag Kereskedelmi Kft.,

H-2060 Bicske, SPAR dt, www.spar.hu

Stavlja na trziste:

SPAR Hrvatska d.o.o0., Slavonska avenija 50,

10000 Zagreb, Hrvatska

Prodaja: SPAR Slovenija d.o.o.,

Letaliska cesta 26, SI-1000 Ljubljana, Slovenija, www.spar.si
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